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CZ - Multifunk¢ni varny robot

eta 007090000

NAVOD K OBSLUZE

» Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni nadeho produktu. Pred uvedenim
tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prec¢téte navod k obsluze a tento navod
spolu se zaruc¢nim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim
obsahem obalu dobfe uschovejte.

. A\ DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE A\

PRED POUZITiIM S| PRECTETE VESKERE POKYNY

* Instrukce v navodu povaZzujte za sou€ast spotiebie a postupte je jakémukoli dalSimu
uzivateli spotfebice.

» Zkontrolujte, zda udaj na typovém S&titku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do z&suvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

* Tento spotrebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotrebic a jeho
pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebiCe bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpeCim. Déti si se spotiebiCem nesméji hrat.

* VVyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely
(pFiprava pokrmu v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich,
v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich, v podnicich
zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

» Pfed vymeénou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pfed CiSténim
nebo udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim
vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

« JestliZze je napajeci privod tohoto spotfebiCe poSkozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

* Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

* Pfi manipulaci s mixérem postupujte opatrné, naz je velmi ostry!

* Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi€ do odborné elektroopravny k provérfeni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.
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« Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do mixéru,
protoze mulze vystfiknout ze spotfebice vlivem nahlého varu.

* POZOR: Spotiebi€ neni urcen pro €innost prostfednictvim vnéjSiho
Casoveho spinace, dalkoveho oviadani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotfebi€ automaticky, protoZe existuje nebezpeci vzniku
pozaru, pokud by byl spotfebiC zakryt nebo nespravné umisten

* UPOZORNENI: Nadoba, viko na vareni, varny ko$, parni koSe a jejich
viko se mohou stat velmi horkymi a zpUsobit popaleni a to i nékolik
minut po vypnuti pfistroje. Zvlastni pozornost musi byt vénovana
pfitomnosti déti a hendikepovanych osob.

* Nadobu pouzivejte pouze s dodanou zakladnou pfistroje.

* Pohonnou jednotku a nadobu nikdy neponorujte do vody!

+ Je-li spotfebi€ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

¢ Pro pritlaceni surovin k nozi pouzivej vyhradné prilozené péchovadlo! Je navrzeno
specialné pro tento ucel.

* Pred kazdym spusténim pohonné jednotky musi byt nadoba fadné nasazena
a viko musi byt fadné umisténo, aby byla nadoba uzaviena. Ve viku musi byt
krytka nebo péchovadio.

¢ Nadobu nikdy neodnimejte ani nenasazujte za chodu pohonné jednotky. Vyhnete
se tak riziku poranéni a poskozeni spotiebice.

¢ Po ukonceni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.

 Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte
z el. zasuvky mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

* Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv
prostredi s nebezpecim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany
chemikalie, paliva, oleje, plyny, barvy a dal$i hoflavé, pfipadné tékavé, latky)

* Maximalni doba mixovani je 6 min. Poté dodrzte pauzu cca 10 min nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky. V pfipadég, Ze pouZivate pfednastavené programy s vaienim,
tak doporucujeme pred opétovnym pouzitim (po ukonéeni pfedchoziho programu)
dodrzovat rovnéz pauzu cca 10 min.

* Spravnym nasazenim nadoby a vika na spotfebi¢ se uvolni bezpecnostni pojistka
a spotiebic Ize zapnout.

» Néadoba neni uréena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani
umistéte do jiné nadoby vhodné na skladovani.

» Néadobu nikdy zcela nenaplfiujte vodou &i jinou tekutinou. Pfi chodu spotfebice by se
mohla voda prelit a tim dostat do pfistroje. Dodrzujte maximalni povolené mnozstvi.
Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a nezatizeny. Kontrolujte ho po celou dobu
pfipravy potravin!

» Spotfebic je vybaven tepelnou bezpecénostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé prehrati. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte
vychladnout minimalné 10 minut.

* Nezapinejte spotfebi¢ bez vioZzenych substanci!

* NeZ odejmete viko nebo nadobu mixéru, nechejte rotujici ¢asti uplné zastavit.

* Nepouzivejte bezpe€nostni pojistky ovladané mixérem k vypinani spotfebice!

* Prislusenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvord.
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» Mixér pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, sporak, vafi¢, gril atd.)
a vlhkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).
» Pokud se zpracovavané potraviny zac¢nou zachycovat na pfislusenstvi (napf. nozi,
sténach mixéru nebo viku) spotfebi€ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte stérkou.
Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym a dodanym pro tento typ. Pouziti
jiného pfislusenstvi mGze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.
» Nikdy nevsunuijte napf. prsty, vidliCku, ndz, stérku, Izici do rotujicich ¢asti spotfebice.
Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotiebice.
Zabrante tomu, aby pfivodni kabel voIné visel pfes hranu pracovni desky, kde by na
ného mohly dosahnout déti.
» Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany.
» V pfipadé potfeby pouZziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.
» Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan
v tomto navodu!
Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
pfeloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.
« VAROVANI: P¥i nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.
* Vyrobce neruci za Skody zpUsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a prisluSenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze mixéru, pozar) a neni odpovédny ze
zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.
Obrazky jsou pouze ilustrativni

4 UPOZORNENi R
Mixér nesmi byt v provozu naprazdno déle nez 10 sekund!

(S J
4 VAROVANi! A
@ Pripojujte spotfebi¢ jen do zasuvky, ktera je soucasti

elektroinstalace odpovidajici pfisluSnym normam
Y s fadné pfipojenym ochrannym vodi¢em. )

C Do not use for cooking
Nepouzivejte pro vareni

TYTO BEZPECNOSTNi INFORMACE S| POZORNE PRECTETE
A DODRZUJTE JE! TYTO POKYNY USCHOVEJTE.
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Il. POPIS A MOZNOSTI SESTAVENIi PRISTROJE

=
==

O© 0O NO Ok~ WN -

Viko plniciho otvoru
Viko k vareni
Tésnéni vika

Metla

Noze

Michaci hak

Varny koSik
Nadoba

Napédjeci kabel

10
1
12
13
14
15
16
17
18

Hlavni vypinac
Zakladna pfistroje
Otocny ovladaé
Displej

Stérka

Odmeérka

Tésnéni parniho koSe
Hluboky parni ko$
Mélky parni ko$
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19
20
21
22
23
24
25
26

Viko parniho koSiku
Hridel

Hrubé struhadlo,ntiz
Tésnéni krajece

Viko krajece
Péchovadlo

Hnaci hfidel s t&ésnénim
Pojistna matka



lIl. PRI PRVNIM SPUSTENI

Sestaveni pristroje

1. Odstrante veSkery obalovy material a vyjméte spotfebic i s pfislusenstvim. Odstrarite
z néj vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponéatu,
ddkladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.
Pozor-nadoba se nesmi ponofovat nebo umyvat pod tekouci vodou. Pfesvédcte se, Ze
napajeci pfivod neni poSkozen a Ze neprochazi pfes jakékoliv ostré ¢i horké plochy.
Elektricka zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozZno spotfebic, v pfipadé
nebezpedi, snadno odpoijit od el. sité.

2. Nadobu umistéte do zakladny pfistroje
logem smérem k sobé&. Zatlacte ji pevné
doll, aby zapadla do elektrickych kontakt.

3. PFipojte pristroj k elektrické siti pomoci
napajeciho kabelu @a zapnéte hlavni
vypina¢ @ vlevo dole u vétraci mfizky.

Volba jazyka

« Pomoci oto¢ného ovladace nebo tahem prstu v seznamu zvolte jazyk. Ten je oznacen v/
 Kliknutim na dal$i nebo statenim oto&ného ovladace pfejdete k dalSimu kroku.

Pripojeni do wifi sité

Po volbé jazyka zvolte pripojit.

Zvolite-li nesouhlasim, mlzete se k nastaveni sité pozdéji vratit. Dokud vS§ak
nenastavite pfipojeni k siti nelze aktualizovat knihu receptt nebo software pfistroje.
Kliknutim na pfislusny nazev zvolte sit, ke které se chcete pfipgjit.

Zadejte heslo a potvrdte kliknutim na pripojit

Po pfipojeni se u zvolené sité zobrazi pripojeno

Do hlavniho menu se nyni dostanete Sipkou zpét € v levém hornim rohu displeje.
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IV. POPIS OVLADACIHO PANELU A POHYB V MENU

» Ovladaci panel se sklada z dotykového displeje a otoéného multifunkéniho ovladace
» Otocny ovladac je dokola podsvicen a znazornuje nasledujici situace

CERVENE BLIKA zafizeni je zapnuto, neni nasazena nebo uzaviena nadoba

CERVENO-BILE

zarizeni je zapnuto a pripraveno ke spusténi programu
PULSUJE J p prip p prog

BIiLE sviTi zafizeni pracuje a teplota v nadobé je pod 60 °C
CERVENE sViTi zafizeni pracuje a teplota v nadobé je vy$si nez 60 °C

(B O P )

o

000 00

- d J

Nastaveni hodnot

¢ Dotykem pfislusného kolecka na displeji zvolte, ktery z parametr( chcete nastavit.

. teplota, Cas a rychlost otaceni (v nékterych programech i smér otaceni)

» Vybrané kolecko se oproti ostatnim zvétsi.

* Hodnoty miZete ménit tazenim prstu po obvodu kolec¢ka nebo pomoci otoéného
ovladace vedle displeje.

Pohyb v menu

Na potfebné misto v menu se mizete dostat tfemi zplsoby:

e Tahem prstu po displeji vievo nebo vpravo muzete listovat v menu

* Volbou jedné z te€ek rychlé volby ve spodni ¢asti displeje (v nékterych ¢astech menu)
» Pfes ikonu domu a nasledné volby dle potfeby
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POUZITE IKONY

Funkce

Moznosti

Funkce

Moznosti

Razeni receptt A-Z

~

!

Oteviena nadoba

Filtrovani receptu

Uzaviena nadoba

E>

Hlavni nabidka @ Pauza
Zrugeni (»)  Start
Hledani receptl @ Stop

Ingredience v receptu

Prehled receptu

Postup receptu

Vaha

Tipy a rady Séfkuchare

Historie receptt

Potfebné prislusenstvi

Odstranéni z oblibenych

Rychla volba

Nastaveni ¢asu

Razeni receptt dle druhu

Nastaveni teploty

Ql@|H - 00060

Parametry () () Nastaveni sméru otageni
Oblibené - Parametry sité
Zpétny chod @ Jazyk
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V. PREHLED PRISLUSENSTVi S NASTAVENIM

Prislusenstvi Funkce Rychlost| Cas / Teplota °C Mnozstvi
Slehani bilkd 3 3 minuty min 3 ks
max 8 ks
Slehacgka 4 1 minuta min 100 g
Metla
Hnéteni
Yol ex max 1000 g
S(SSII::tt:Ifltﬁe 4 2-4 min (sypké 660 g
1:0,5) tekuté 340 g) -
) 1-90 min /
Polévka 1-2 100°C 2000 ml
Michaci, Hnéteni
hak  x max 800 g
(wh?mﬁq, 1-2 4 minuty (mouka 500 g
sypké:tekuté voda 300 g)
1:0,6) 9
Sekani masa 8-10 30-60 s max 500 g
Drceni ledu 8-12 10-20 s max 500 g
Mixovani plodi 8-12 1-2 min max 700 g
3 Sekani
Noze - -
(cibule, celer atd.) 57 15-60's max 500 g
Sekani syr 8-10 30-60 s max 400 g
Sekani (fazole, | 4, 2-3 min max 500 g
ofechy, kava)
L - 20-30 min
Varny kosSik Ryze atd. - 100-110 °C -
Hrubé do napinént
struhadlo, | Ovoce, zelenina 4-7 30-60 s Ly vyv
. (prabézné
nuz
kontrolovat)
Parni kosik Ryba, maso ) 10-60 min / )
s vikem atd. 110-120 °C
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VI. POSTUP VARENI A JINYCH ZPUSOBU PRIiPRAVY

Pokud jste prosli pfedchozi kroky Pred prvnim pouzitim-sestaveni pfistroje a pripojeni
do sité, pak si mGzZete vybrat nékterou z funkci popsanych nize. Automatické programy,
automatické recepty nebo manualni vareni.

1. Vyberte si potfebné pfisluSenstvi,
které budete potfebovat k dané
funkci nebo receptu.

(pfehled na nasledujicich strankach)

2. Do nadoby vlozte ingredience
nebo vodu. Dle zvoleného vika
muZe pfidavat dal$i ingredience
pozdéji plnicim otvorem.

3. Nasadte viko nadoby. Po nasazeni
v nazna¢eném sméru viko dikladné
pfitlacte, aby dosedlo na t&snéni po
celém obvodu. Potom vikem otocte
ve sméru hodinovych ruci¢ek dokud
nezaklapne do madel. UslySite cvaknuti
a nadoba se uzamkne v zakladné.

Pokud se nachazite v menu vareni
zméni se symbol 1J1 na

Stejnym zplisobem muZete nasadit
parni kosik nebo viko struhadla.

4. Nyni mazete spustit vami vybrany recept, mixovat, krouhat nebo vyuzivat jiné
zpusoby pfipravy z nabidky programd.

5. V prubéhu vareni mizete vyuzit
k bezpe¢nému vytazeni varného
kosiku @) odmérku (3.
Nasadte odmérku otvorem na stfed
varného koSiku a oto¢enim ji upevnéte.
Potom kosik smérem nahoru vyjméte.

6. Nadoba, viko na vareni, varny kos,
parni kose a jejich viko se mohou stat
velmi horkymi. Pfed manipulaci s nimi
pozastavte vareni oto€nym ovladacem,
a nasadte si ochranné rukavice.
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VII. MENU

@ Menu Nastaveni
b~y

Nastaveni sité zde muzete vybrat sit' a zadat heslo pro pfipojeni

pouzijte pro navrat do hlavni nabidky

Recepty

ingredienci

Vyberte si néktery
z pfipravenych
receptll s prehledem

a prednastavenym
zplUsobem pfipravy.

Manualni
vareni

Manualni
vareni

Nastavte si
teplotu, ¢as

a rychlost michani dle

vlastnich prestav.

Automatické
programy

Automatické
programy

Vyberte si néktery
z pfipravenych
zplsobU pripravy
pokrmu
s doporucenym
nastavenim.

Nové recepty
ke stazeni

Nové recepty
ke stazeni

- Jsou-li k dispozici nové
: recepty, zde si je mlzete

stahnout

do vaseho pristroje.

V tomto menu si kliknutim prsten na patficnou ikonu na displeji zvolte funkci, kterou chcete vyuzit.
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Menu Recepty

Recepty

& @ P

.
.
.

American cabbage
and carrot salad

Applesauce

-

L

-

=

30min 28min

ATEEE S D F G H J K L M N O P Q
......................................................................................................................... @ e &
@ Nastaveni nastaveni jazyka, wifi, aktualizace softwaru
GJ\ Domu pouzijte pro navrat do hlavni nabidky
- ‘| .,E *  Véaha funkce vahy do 5 kg

A-Z Razeni A-Z abecedni fazeni receptd
‘‘‘‘‘‘ vamedavamhledejtevrecepteCh
¢ Filtrovat filtr oblibeneé () nebo historie =)
refresh  Obnova aktualizace receptt
"""" e Rychidvoba  rychy prechod mezi recepty, vafenim a automatickymi programy

Najdéte si recept, ktery si uvafite. V seznamu receptt se pohybujte tahem prstu po displeji.
Muzete si zvolit zobrazeni dle abecedy nebo seznam dle druhu 55. V pfipadé, Ze jste jiz
varili nebo si zvolili oblibené recepty, mlzete si je vyfiltrovat : dle historie% nebo oblibenych).
Kliknutim na obrazek, dany recept oteviete a muzete se podivat na podrobnosti o ingrediencich
nebo pfiprave.
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Menu Vybraného automatického receptu

< {m\ Americky zelny a mrkvovy salat /SIA Q

Na omacku
1 krémovy bily jogurt (125 g)

3 polévkoveé IZice olivového oleje (45 ml)

3 polévkové IZice jable¢ného octa nebo citronové Stavy (45 ml)

1 ¢ajova Izicka Dijonskeé horcice (10 g)

1/4 cibule

50 g vlasskych ofechu

4 Zpét pouzijte pro navrat o krok zpét
444444 @ Domupouzmepronavratdomavmnabldky
444444 qﬁvahamnkcevahydosm
""" Q) Obibens  prdenireceptu do vibéru vasiich oblbenyeh recepts
""" @) oredence  prened ngredienc, ks byste simlprravit.
44444 gpostuppfehledpostupupﬁpravy
44444 eDopoméemtlpyaradyjakreceptvyuzn
""" Q) Frsusensi  prenied piiusenst, ers budete potebovat
444444 @ Staﬂspuétémreceptu

V menu receptu si miizete pod jednotlivymi ikonami projit seznam ingredienci, kroky postupu
vareni, potfebné Casti pfislusenstvi nebo tipy $éfkuchare. Recept si pomoci ikony O muzete pridat
do seznamu vasich oblibenych. Pokud se rozhodnete pro dany recept, ikonou (») nebo stiskem
otocného knofliku ho spustite. Dale postupujte krok za krokem. Pokud si chcete vybrat jiny recept,
vratte se € zpét na seznam nebo do menu {1).
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Menu Postup vareni

< {m\ Americky zelny a mrkvovy salat qﬁ‘ @

000 - 00:21 : 9

l‘L‘r(J Prehled prehled vSech surovin, postupu vareni a tipti $éfkuchare

@ Start spusténi automaticého receptu

@ Pauza pozastaveni automatického receptu

@ Stop ukonceni automatického receptu

@ Zpét navrat k pfedchozim krokim receptu

@ Dalsi postup k dalSimu kroku receptu

BT e 0

J ! Viko upozornéni na zavienou nebo otevienou nadobu

Postupuijte dle doporu¢enych krokd receptu. Vzdy kdyz chcete postoupit dale, zvolte Sipku
doprava @ MUzZete se pfipadné vratit i zpét @ nebo preskakovat pomoci volby &islic kroku.

K pohybu mezi kroky mlizete vyuzit i oto¢ny ovliadac jehoz otacenim preskocite na dal$i krok.

V pfipadé, Ze se v kroku objevi volba (») , miZete jeho stiskem program spustit nebo pozastavit.
Kdykoliv béhem béhu programu si mizete pod ikonou prehled [ projit cely postup, ingredience
nebo tipy Séfkuchare. Stejné tak si muzete kdykoliv zvolit funkci vahy é]f.\

a z ni se opét tlacitkem konec vratit na recept. Pokud se v receptu neuvadi jinak, pouzivejte
suroviny v teploté bézného uskladnéni.
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Manuélni
vareni

Menu Manualni vareni

000 00

0 4] ® .
| 4 m
@
@ Nastaveni nastaveni jazyka, wifi, aktualizace
44444 {Igjunusgéigunnunnum“H;;J%ﬁ;;A;ggqégé;;JAQA};;gé;;H”““HHHWHHHHH”““H““H”““
{,T.} Vaha funkce vahy do 5kg
....... H TePIOta PomOCIOtoénehovo“éeZvoueteplom0130C
....... ‘a"v'koupozomémnazavfenounebomewenounadObu
Cas ......................... PomOCIOtoénehovohéenastavcepozadovanycaso90mm ...........
. U O o O taéem ................... Zvo Ite ryChlost a Sm er Otaéem ..........................................................
kliknutim na U U zvolte smér otaceni - ‘_}; zvolen reverzni chod
L -%» Ela zobrazuje pouzitelny typ pfisluSenstvi pfi dané rychlosti
. @ . @ o Start / Stop ............... Spus ﬂe . n ebozasta Vte program ........................................................
"""" | el e e e A S e e
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Automatické
programy

Menu Automatické programy

Funkce Moznosti Nahled menu
. & @
i CAS: 3 (moznosti: 2-4) minuty 2
Gy . 60:00
O TEPLOTA: 000 (moznosti: 0-37) °C ‘i <«
Hnéteni RYCHLOST: 2 (moznosti: 1-2) .

CAS: 20 (moznosti: 1-60) minut

> PRUTOK PARY: Rychly/Stfedni/Pomaly S
Vareni na pare - "
CAS: 60 (moznosti: 1-90) minut
{;E)E)'; ~ . w0 * nn'
~— TEPLOTA: 100 (moznosti: 60-100) °C
Pomalé vaFeni RYCHLOST: 1 (mozZnosti: 1-3) = a
?(_Y"\ 10 o0
= TEPLOTA: 100 (moznosti: 60 - 100) °C
Vareni > -
o CAS: 30 (moznosti: 10 - 60) sekund z
— RYCHLOST: 5 (moznosti: 4-7) D .
Strouhani > .
o CAS: 10s (moznosti: 10s - 4min)
()
(& RYCHLOST: 6 (moznosti: 1-12) e
Sekani > -
CAS: 60 s (po 3s se na 1s prerusi)
%{ RYCHLOST: 12 ek =
Turbo Podrz PULSE nebo stiskem tlacitka spust/zastav.

MAXIMUM: 5 kg

:J; INTERVAL: 5 g 0g
Vaha TARE: vynulovani vahy -
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DOPORUCENI A UPOZORNENI TYKAJICi SE VARENI

Mnozstvi

* Po vlozeni pfisluSenstvi, pfidani surovin a naliti vody nesmi hladina pfesahnout rysku
MAX na nadobé jinak dojde k preteceni.
 P¥i pfeplnéni hrozi pfete€eni nadoby a poskozeni elektrickych &asti vyrobku.

Vhodné rychlosti u prislusenstvi

» Michaci hak rychlost 1-3

* Metla rychlost 1-4

* Noze rychlost 1-12

* Hrubé struhadlo, ndz rychlost 4-7
* Reverse rychlost 1-3

Vareni v pare

» minimalni vyska hladiny vody pfi vafeni v pare je 0,6 | a je na nadobé
znazornéna symbolem (,‘? Pokud nechcete pfili§ ¢asto kontrolovat vy$ku hladiny vody,
mUzete dat vody vice (zpravidla je dostacujici 1 I). V takovém pfipadé je potfeba pocitat
s tim, Ze se o néco prodlouzi doba prvotniho nahfati.

Néco se nepodarilo?

+ Uspé&sny vysledek vafeni dle automatickych receptti uloZzenych v Leonardu ovliviiuje
mnoho faktord. Zalezi na druhu surovin (t&stoviny maji rizné doby vareni), velikosti
nakrajenych surovin (brambory, zelenina...), teploté surovin (chlazené, mrazené nebo
v pokojové teploté). U pec€eni zalezi i na druhu a vyrobci mouky ¢i masla.

» Nepodafilo se Vam uvafit podle receptu jidlo dle VasSich pfedstay,
napiSte nam prosim na leonardo@eta.cz
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VIII.PECE A CISTENI
» Pred Cisténim vzdy spotfebi€ vypnéte a odpojte napajeci kabel.
» Pred Cisténim sundejte viko a pfislusenstvi z nadoby.

Tyto soucasti nelze myt pod tekouci vodou

UPOZORNENI
Zakladnu a nadobu nikdy neponofujte do vody.
Doslo by k poskozeni topného télesa nebo fidici elektroniky.

» Povrch zakladny pfistroje otfete navihéenym hadfikem
a poté vytrete dosucha.

» Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky

» Pokud jidlo uvnitf nadoby pfilne nebo se pfipali, odstrante co
nejvice pfilozenou Spachtli @) Dejte do ni 250ml vody a 1 1zi¢ku
kyseliny citronové. Zahfejte ji 5-7minut na 80°C a nechte ji
odmocit. Odstrarite vSechny necistoty pomoci Cisticiho kartace.
Jakékoli zbarveni nadoby neovlivni jeji vykon.

» Pokud by bylo potfeba dlikladné vycistit hfidel Ize ji snadno vyjmout. Pokud by doslo
k prosakovani nadoby zkontrolujte stav t€snéni u hiidele. Navod na vyjmuti najdete na
nasledujici strané.

Tyto soucéasti mizete umistit do myéky nadobi

Viko k vafeni 17 Hluboky parni ko$
Tésnéni vika 18 Mélky parni kos

Metla 19 Viko parniho koSiku
Noze 20 Hridel

Michaci hak 21 NGz na strouhani, krajeni
Varny koSik 22 Tésnéni krajeCe
Stérka 23 Viko krajece

Odmérka 24 Péchovadlo

Tésnéni parniho koSe
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Vyjmuti hridele

1. Otocéte misu dnem vzharu.

2. Otacejte pojistnou matkou @ proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se hfidel
neuvolni.

3. Nyni mazete hidel @ z misy vytahnout.
Zkontrolujte, zda jsou dosedaci plochy
hfidele a matky na mise Cisté a jestli
tésnéni nasazené na hrideli neni
poskozeno.

4. Opétovné sestaveni provedte opacnym
postupem. Nasadte hfidel @ do dna
misy, oto¢te misu dnem vzhuru, nasadte
pojistnou matku @ a matkou tocte ve
sméru hodinovych rucicek, dokud Sipky
na matce nebudou ukazovat na zamky
na mise.

5. Zkontrolujte, ze hridel drzi ve dné
nadoby. Nadoba je pfipravena k pouziti,
muzete ji umistit do zakladny pfistroje
logem smérem k sobé. Zatlacte ji pevné
doll, aby zapadla.

6. Pripojte pfistroj k elektrické siti pomoci
napajeciho kabelu ®a zapnéte hlavni
vypina¢ @ vlevo dole u vétraci mrizky.
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IX. TIPY PRO RESENi PROBLEMU

Resetovani teplotni pojistky

 P¥i pfehrati dojde k automatickému odpojeni
topného télesa. Po vychladnuti nadoby
muzete, stisknutim tlacitka teplotni pojistky,
funkci topného télesa obnovit. Tlagitko se nachazi v
misté naznaCeném na obrazku vpravo, zespodu na dné
nadoby.

Prosakovani nadoby

* Vyjméte hfidel, vycistéte dosedaci plochy, zkontrolujte stav t&ésnéni na hrideli
a dotazeni pojistné matky. Navod na vyjmuti se nachazi na predchazejici strané.

X. AKTUALIZACE SOFTWARU

. V menu zvolte ikonu Nastaveni 5}
.V ném vyhledejte a zvolte polozku O nas
. Dale zvolte Kontrola aktualizaci systému
. Po kliknuti probiha kontrola dostupnych aktualizaci.
. Pokud je verze aktualni, jste o tom vyrozumeéni a staci kliknout na Potvrdit.
Pokud neni verze aktualni zobrazi se Cislo verze ktera je k dispozici.
. Nyni mizete zvolit Zkontrolovat pozdéji nebo Aktualizovat.
7. Zvolite-li Aktualizovat za¢ne stahovani, instalace a pokud nechate probéhnout cely
proces az do konce, tak se v jeho zavéru zobrazi hlaSeni Tato verze je posledni.
8. Volbou Potvrdit dokoncenou aktualizaci opustite.

XI. EKOLOGIE &g X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou
prijaty zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuGzete zachovat cenné prirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostredi
a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad. Dal$i podrobnosti
si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizS§iho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
pFivodu od el. sité pFivod odFfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

UPOZORNENI!
Balici material mize byt nebezpecny pro déti!

A WON =

(e}
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XII. TECHNICKA DATA

Model [ ETA007090000

Jmenovité napéti | 220-240V, 50/60Hz

Pfikon topného systému 1000W

Pfikon motoru mixéru 600W

Kapacita nadoby | 2.0L (pracovni) /3.5L (celkovy)

Frekvenéni rozsah Wifi 2400~2483.5 MHz

Vystupni vykon (EIRP) [ 20 dBm

Spotfebic tfidy ochrany | |I.

PFikon v pohotovostnim stavu je <10W

Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 90 dB(A) re 1pW

Upozornéni a symboly pouzité na spotrebici, obalech nebo v navodu
HOUSEHOLD USE ONLY
Pouze pro pouziti v domacnosti

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS
PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduSeni. Nepouzivejte tento sacek
v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo détskych ohradkach. PE sacek
odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

i Do not use for cooking
NepouzZivejte pro vareni

& Horky povch
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SK - Multifunkény varny robot

eta 007090000

NAVOD NA OBSLUHU

» Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
so zaruénym listom, dokladom o predaiji a podfa mozZnosti aj s obalom a vnutornym
vybavenim obalu dobre uschovajte

. /\ BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA /\

PRED POUZITiIM S| PRECTETE VESKERE POKYNY

InStrukcie v navode povaZzujte za sucast spotrebia a postupte ich akémukolvek dalSiemu

uzivatelovi spotrebica.

» Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

Vidlicu napéjacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky

podla STN!

Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic

a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebice mézu pouzivat’ osoby so

znizenymi fyzickymi €i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom

skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené

0 pouZzivani spotrebic¢a bezpecnym spésobom a rozumeju

pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat’.

Ak je napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt privod

nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne

kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

* Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuiju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebi€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

» Spotrebic€ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecnosti a spravnej funkénosti.

* Vzdy odpojte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

« Zachovajte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do mixéra,
pretoze moze vystreknut’ zo spotrebica vplyvom nahleho varu.

* UPOZORNENIE: Nadoba, veko na varenie, varny ko8, parné koSe a ich
veko sa mOzu stat’ velmi horucimi a sposobit’ popalenie a to aj niekolko
minut po vypnuti pristroja. Zvlastna pozornost musi byt venovana
pritomnosti deti a hendikepovanych oséb
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Pri manipulacii s mixérom postupujte opatrne, ndz je vefmi ostry!
POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne

citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, ¢asovacom alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecCenstvo poziaru.

Nadobu pouzivajte iba s dodanou zakladnou pristroja.

Ak je spotrebi¢ v €innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.
Pre pritlacenie surovin k nozu pouzivaj vyhradne prilozené pechovadlo! Je
navrhnuté Specialne pre tento ucel.

Pred kazdym spustenim pohonnej jednotky musia byt’ nadoba riadne nasadena

a veko musi byt’ riadne umiestnené, aby bola nadoba uzavreta. Vo veku musi byt’
krytka alebo pechovadlo.

Nadobu nikdy neodnimajte ani nenasadzujte za chodu pohonnej jednotky. Vyhnete
sa tak riziku poranenia a poSkodenia spotrebica.

Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.
Vyrobok je uréeny len pre pouzitie vdomacnostiach a pre podobné ucely

(v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch

a inych obytnych prostrediach, v podnikoch zaist'ujucich noclah s ranajkami)! Nie
je uréeny pre komeréné pouzitie!

Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkol'vek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

Maximalna doba mixovania je 6 min. Potom dodrzte pauzu cca 10 min. nutnu

k ochladeniu pohonnej jednotky. V pripade, Ze pouZivate prednastavené programy

s varenim, tak odpord¢ame pred opatovnym pouzitim (po ukonéeni predosiého
programu) dodrzovat rovnako pauzu cca 10 min.

Spravnym nasadenim nadoby a veka na spotrebi¢ sa uvolni bezpec¢nostna poistka

a spotrebic je mozné zapnut.

Nédoba nie je urena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

Néadobu nikdy uplne nenaplrujte vodou &i inou tekutinou. Pri chode spotrebita by sa
mohla voda preliat a tym dostat’ do pristroja. DodrZujte maximalne povolené mnozZstvo.
Vidlicu napéjacieho privodu nezasuvajte do zasuvky, ani ju z nej nevyberajte mokrymi
rukami a ani tahanim za napajaci privod!

Vyrobok nenechavajte v ¢innosti bez dozoru!

Spotrebi¢ je vybaveny tepelnou bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu

v pripade pretazenia motora. Ak k tomu ddjde, spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte
ho vychladnut minimalne 10 minut.

Zachovajte opatrnost, ak sa leje hortca kvapalina do strojéeka na pripravu a spracovanie
potravin alebo do mixéra, pretoZze mdze vystreknut zo spotrebia vplyvom nahleho varu.
Spotrebi¢ nezapinajte bez vloZenych potravin a po cely ¢as mixovania ho kontrolujte.
Pohonnu jednotku, nadobu a veko nikdy neponarajte do vody!

Skoér ako snimete viecko alebo nadobu mixéra, pockajte, kym sa rotujice Casti celkom nezastavia.
Dbajte na to, aby sa vlasy &i volné oblecenie nedostali do prisluSenstva, vyhnete sa tak
riziku ich namotania.
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Nédoba nie je urend na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

Prislusenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

Ak sa spracuvané potraviny za¢nu zachytavat' (napr. na nozi alebo na nadobe mixéra),
spotrebi€ vypnite a prisluSenstvo opatrne odistite stierkou.

Srahad v stojane pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho

prevrhnutie a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka,
vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako su vylevky, umyvadia).

Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluS§enstvom uréenym a dodanym pre tento typ. Pouzitie
iného prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

Nikdy nevsuvaijte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyZicu do rotujucich ¢asti
spotrebi€a a prislusenstva!

Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

Nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu, kde ho mézu stiahnut’ deti.
Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamenom, nesmie byt pondrany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany.

V pripade potreby pouzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny

a vyhovoval platnym normam.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel, nez na ktory je ur€eny a opisany

v tomto navode!

Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,

su preloZené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica

a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza mixéra, poziar)

a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade nedodrzania zhora uvedenych

bezpeénostnych upozorneni.
Obrazky su iba ilustrativne

4 UPOZORNENIE R
KMixér nesmie byt v prevadzke naprazdno dlhsie ako 10 sekund!/
4 VAROVANIE! R
@ Pripajajte spotrebi¢ len do zasuvky, ktora je sucastou
elektroinstalacie zodpovedajuce prislusnym
Y normam s riadne pripojenym ochrannym vodicom. D

C Do not use for cooking
Nepouzivajte pre varenie

{i Otvorit ﬂ Uzavriet

A1/ Pozor horiuca para & Horuci povch

TIETO BEZPECNOSTNE INFORMACIE SI POZORNE PRECITAJTE

A DODRZIAVAJTE JE! TIETO POKYNY USCHOVAJTE.
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. POPIS A MOZNOSTI SESTAVENI PRISTROJE

O© 0O NO Ok~ WN -

Veko plniaceho otvoru
Veko na varenie
Tesnenie veka

Metla

Noze

MieSaci hak

Varny koSik

Nadoba

Napédjaci kabel

10
1
12
13
14
15
16
17
18

=>

Hlavny vypina¢
Zakladna pristroja
Otocny ovladaé

Displej

Stierka

Odmerka

Tesnenie parného koSa
Hlboky parny kos
Plytky parny kos
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19
20
21
22
23
24
25
26

Veko parného koSika
Hriadel

Hrubé strihadlo, n6z
Tesnenie krajaca

Veko krajaca

Vtlacadlo

Hnaci hriadel s tesnenim
Poistna matka



lll. PRI PRVOM SPUSTENI

Sestaveni pristroje

2. Nadobu umiestnite do zakladne pristroja

3. Pripojte pristroj k elektrickej sieti

1. Odstrante vSetok obalovy material a vyberte spotrebi€ aj s prisluS§enstvom. Odstrarite
z neho v8etky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami v horucej vode s pridavkom saponatu
dokladne oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha, pripadne nechajte uschnut.
Pozor-nadoba sa nesmie ponarat alebo umyvat pod tecucou vodou. Presvedcte sa,
Ze napajaci privod nie je poSkodeny a Ze neprechadza cez Ziadne ostré &i horuce
plochy. El. zdsuvka musi byt dobre pristupnda, aby bolo mozné spotrebi¢ v pripade
nebezpecenstva lahko odpojit od el. siete.

logom smerom k sebe. Zatlacte ju pevne
dolu, aby zapadla do el. kontaktov.

pomocou napajacieho kabla ®a zapnite
hlavny vypina¢ (9 vlfavo dole u vetracej
mriezky.

Vol'ba jazyka

+ Pomocou oto¢ného ovlddaca alebo tahom prsta v zozname zvolte jazyk. Ten je oznaceny v/

Kliknutim na dalSi alebo statenim oto&ného ovlddaca prejdite k dalSiemu kroku.

Pripojenie do wifi siete

Po volbe jazyka zvolte pripojit.

Ak zvolite nesuhlasim, mozete sa k nastaveniu siete neskor vratit. Pokial vSak
nenastavite pripojenie k sieti, nie je mozné aktualizovat knihu receptov

alebo software pristroja.

Kliknutim na prislusny nazov zvolte siet, ku ktorej sa chcete pripojit.

Zadaijte heslo a potvrdte kliknutim na pripojit

Po pripojeni sa u zvolenej siete zobrazi pripojené

Do hlavného menu sa teraz dostanete Sipkou spat’ < v flavom hornom rohu displeja.
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IV. POPIS OVLADACIHO PANELU A POHYB V MENU

» Ovladaci panel sa sklada z dotykového displeja a oto¢ného multifunkéného ovladaca
» Otocny ovladac je dookola podsvieteny a znazornuje nasledujuice situacie

zariadenie je zapnuté, nie je nasadena alebo uzatvorena

BLIKA NA CERVENO .
nadoba

PULZUJE

. zariadenie je zapnuté a pripravené na spustenie programu
CERVENO-BIELO

SVIETI NA BIELO zariadenie pracuje a teplota v nadobe je pod 60 °C
SVIETI NA CERVENO zariadenie pracuje a teplota nadoby je vyssia ako 60 °C

(B O P )

000 00. 0

- o J

Nastavenie hodnot

¢ Dotykom prislusného kolieska na displeji zvolte, ktory z parametrov chcete nastavit.

. teplota, cas a rychlost’ otacania (v niektorych programoch aj smer otacania)

* Vybrané koliesko sa oproti ostatnym zvacsi.

» Hodnoty mézete menit potiahnutim prsta po obvode kolieska alebo pomocou
oto¢ného ovladaca vedla displeja

Pohyb v menu

Na potrebné miesto v menu sa mdzete dostat tromi sp6sobmi:

» Tahom prsta po displeji viavo alebo vpravo moZete listovat v menu

» Volbou jednej z bodiek rychlej volby v spodnej Casti displeja (v niektorych €astiach menu)
» Pomocou ikony domov a naslednej volby podla potreby
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POUZITE IKONY

Funkcie Moznosti Funkcie Moznosti
. ~ .
.07 | Radenie receptov A-Z U | Otvorena nadoba

E Filtrovanie receptov Uzatvorena nadoba
/L/ELI\ Hlavna ponuka @ Pauza
Zru$enie @ Start
Hradanie receptov @ Stop
Ingrediencie v recepte Prehlad receptu

Postup receptu ’..,El ..i »  Vaha

Tipy a rady Séfkuchara Historia receptov

Potrebné prislusenstvo -||=_||- Odstranenie z oblubenych
Rychla volba : Nastavenie ¢asu

Radenie receptov podla druhu Nastavenie teploty
Parametre () () Nastavenie smeru otacania

Oblubené Parametre siete

@B QOO L
|

@ | )

Spatny chod Jazyk
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V. PREHLAD PRISLUSENSTVA S NASTAVENIM

Prislusenstvo Funkcie Rychlost’ Cas l;lgplota Mnozstvo
Slahanie bielkov 3 3 minuty min 3 ks
max 8 ks
Metla Stahacka 4 1 minuta min 100 g
max 1000 g
Hnetenie 4 2-4 min (sypké 660 g
tekuté 340 g)
. 1-90 min
Polievka 1-2 100°C 2000 ml
Miesaci, 800
hak iatie iy max g
?:“f;';;%ﬁh 1-2 Aminuty | (maka500g
9 voda 300 g)
Sekanie masa 8-10 30-60 s max 500 g
Drvenie ladu 8-12 10-20 s max 500 g
Mixovanie 8-12 1-2 min max 700 g
Sekanie (cibula,
Noze . zeler atd.) 5-7 15-60 s max 500 g
Sekanie syra 8-10 30-60 s max 400 g
Sekanie (fazule,
séja, orechy, 12 2-3 min max 500 g
kava, mandle)
S < , 20-30 min
Varny kosik RyZa atd. - 100-110°C -
. do naplnenia
Hrubé Ovocie nadob
strahadlo, e 4-7 30-60 s acody
~x zelenina (priebezne
néz ,
kontrolovat)
Parny kosik Ryba, maso ) 10-60 min )
s vekom atd. 110-120 °C
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VI. POSTUP VARENIA A INYCH SPOSOBOV PRiIPRAVY

Pokial ste presli predchadzajuce kroky Pred prvym pouzitimenie nadoby a Pri prvom spusteni
- pripojenie do siete, potom si mdzete vybrat niektoru z funkcii popisanych nizSie. Automatické
programy, automatické recepty alebo manualne varenie.

1. Vyberte si potrebné prislusenstvo, ktoré
budete potrebovat k danej funkcii alebo
receptu (prehfad na nasledujucich
strankach)

2. Do nadoby vlozte ingrediencie alebo
vodu. Podla zvoleného veka mézete
pridavat’ dalSie ingrediencie neskér
plniacim otvorom.

3. Nasadte veko nadoby. Po nasadeni
v naznacenom smere veko dokladne
pritlacte, aby dosadlo na tesnenie po
celom obvode. Potom vekom otocte
v smere hodinovych ruciciek, kym neza-
klapne do madiel. Budete pocut cvaknutie
a nadoba sa uzamkne v zakladni.

Pokial' sa nachadzate v menu varenie,
zmeni sa symbol 11 na

Rovnakym sp6sobom moézete nasadit’
parny koSik alebo veko struhadla.

4. Teraz mdzete spustit vami vybrany recept, mixovat, struhat alebo vyuzivat iné
spbsoby pripravy z ponuky programov.

5. V priebehu varenia mézete vyuzit
k bezpe¢nému vytiahnutiu varného
kogika @ odmerku (9. Nasadte
odmerku otvorom na stred varného
koSika a oto¢enim ju upevnite. Potom
kosik smerom nahor vyberte.

6. Nadoba, veko na varenie, varny kos,
parné kose a ich veko moézu byt velmi
horuce. Pred manipulaciou s nimi
pozastavte varenie oto¢nym ovladacom
a nasadte si ochranné rukavice.




€3

VIlI. MENU
@ Menu Nastavenia

‘=" Nastavenia siete tu mbZete vybrat siet a zadat heslo pre pripojenie

@ Jazyk tu vyberiete jazyk menu pristroja
""" (D Onds  tumbsstourchlt skusliziciy slebo cbroverl softwary
...... @Pomoctunajdeterycmynavc)dnapouzme
........ <SpatpOUZIteprenavratOkmkspat
...... @ DomovpouzlteprenavratdOhlavneronUKy
/LEI\} Menu Domov

Manualne | Automatické J| Nové recepty

varenie programy na stiahnutie
Recept Manualne Automatickeé Nové recepty
pty varenie programy na stiahnutie

Vyberte si niektory

_ , : Vyberte si nieklory  : -\ o4 i dispozicii nové
z pripravenych receptov :

i : z pripravenych sposobov: recepty, tu si ich
s prehfadom ingrediencii : pripravy pokrmov moésete s’tiahnut’ do
a prednastavenym s odporucenym va$ho pristroja

spdsobom pripravy. nastavenim ’

Nastavte si teplotu,
¢as a rychlost
miesania podla

vlastnych predstav

V tomto menu si kliknutim prstom na patriénu ikonu na displeji zvolte funkciu, ktord chcete vyuzit.
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&4 MenuRecepty

Recepty

@ @ P

.
.
.

American cabbage
and carrot salad

TSN, \

Applesauce

-

L

-

=

30min 28min

A B C D E F G H J K L M N O P Q
.......................................................................................................................... @ e
@ Nastavenia nastavenie jazyka, wifi, aktualizacia softwaru
GJ\ Domov pouzite pre navrat do hlavnej ponuky
- ‘| .,E »  Vaha funkcia vahy do 5kg

A-Z Radenie A-Z abecedné radenie receptov
‘‘‘‘‘‘ vahladavamehladajtevrecepto(:h
¢ Filovat filter obfabene () alebo histéria =)
refresh Obnova aktualizacia receptov
"""" e Rychlavola  rjchly prechod medzi receptam, varenim a automatickymi programan

Najdite si recept, ktory si uvarite. V zozname receptov sa pohybujte tahom prsta po displeji.
MbéZete si zvolit zobrazenie podla abecedy alebo zoznam podra druhu 55. V pripade,

Ze ste uz varili alebo si zvolili oblibené recepty, mozete si ich vyfiltrovat : podla histérie %
alebo obI’L’nbenychQ. Kliknutim na obrazok dany recept otvorite a mézete sa pozriet na podrobnosti
o ingredienciach alebo o priprave.
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Menu Vybraného automatického receptu

< {m\ Americky zelny a mrkvovy salat /SIA Q

Na omacku
1 krémovy bily jogurt (125 g)

3 polévkoveé IZice olivového oleje (45 ml)

3 polévkové IZice jable¢ného octa nebo citronové Stavy (45 ml)

1 ¢ajova Izicka Dijonskeé horcice (10 g)

1/4 cibule

50 g vlasskych ofechu

4 Spat pouzite pre navrat o krok spat
444444 @ DomovpouzlteprenawatdomavnejponUKy
444444 qﬁvahafunkmavahydos"g
""" Q) Obtibene  prdanis receptu do viberu vastnjch oblabenych eceptov
""" @) iorederce  prenag ingrcienci, koré by te s maiprprave
44444 @Postupprehladpostupupnpraw
44444 eDoporucemtlpyaradyakoreceptvyum
""" Q) rsusenso  preniad prisusenstva, koré budete povrsbovat
444444 @ étartspustemereceptu

V menu receptov si mézete pod jednotlivymi ikonami prejst zoznam ingrediencii, kroky postupu
varenia, potrebné Casti prislusenstva alebo tipy Séfkuchara. Recept si pomocou ikony O mozete
pridat do zoznamu vasich oblubenych. Pokial sa rozhodnete pre dany recept, ikonou (») alebo
stlagenim otoéného gombika ho spustite. Dalej postupujte krok za krokom. Pokial si chcete vybrat
iny recept, vratte sa < spat na zoznam alebo do menu 7).
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Menu Postup varenia

< {m\ Americky zelny a mrkvovy salat qﬁ‘ @

000 -~ 00:21 9

l‘L‘r(J Prehlad prehlad vSetkych surovin, postupu varenia a tipov $éfkuchara

@ Start spustenie receptu

@ Pauza pozastavenie automatického receptu

@ Stop ukonceni automatického receptu

@ Spat pouZite pre navrat o krok spat’

@ DalSi postup k dalSiemu kroku receptu

e e

1 Veko upozornenie na zatvorenu alebo otvorent nadobu

Postupujte podla odporu¢enych krokov receptu. Vzdy, ked chcete postupit dalej, zvolte Sipku
doprava @ MbozZete sa pripadne vratit' aj spat @ alebo preskakovat pomocou volby €islic krokov.
K pohybu medzi krokmi mbzete vyuzit aj ofocny ovladac, ktorého otacanim preskocite na dalsi
krok. V pripade, Ze sa v kroku objavi vofba (») , mozete jej stlatenim program spustit alebo
pozastavit. Kedykolvek po¢as behu programu si mézete pod ikonou prehladu /(| prejst cely
postup, ingrediencie alebo tipy Séfkuchara. Rovnako tak si mozete kedykolvek zvolit funkciu vahy
’.T.\ a z nej sa opat tlacidlom koniec vratit na recept. Pokial sa v recepte neuvadza inak, pouzivajte
suroviny v teplote bezného uskladnenia.
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Manuélne
varenie

Menu Manualne varenie

000 00.: 0

| 2 m
@
@ Nastavenia nastavenie jazyka, wifi, aktualizacia softwaru
44444 @DomovpOUZIteprenavratdomavnejponUKy
LT.} Vaha funkcia vahy do 5kg
4444444 HTepIOtapomocouOtoénehovo“éazvonetepIOtu0130C
upozornenie na otvorenu 6‘ ! nebo zatvorenu nadobu
Cas .......................... pomoc' Otoéneho VO"cenastavcepozadovany Casogo mm ...........
. U U . o taéame .................. ZVOIte ryChIO St a smer Otaéa n Ia ........................................................
Kliknutim na (_) () zvolte smer otacania, ‘_}.» zvoleny reverzny chod
L -§~ AB zobrazuje pouzitelny typ prisluSenstva pri danej rychlosti
. @ . @ . Start / Stop ............... Spus tte . a| ebo Za S tthe prog ram ........................................................
"""" | wewess ey e s e A e g

SK - 36




L
Automatické
programy

Menu Automatické programy

Moznosti

: 3 (moznosti: 2-4) min

: 000 (moznosti: 0-37) °C

RYCHLOST: 2 (moznosti: 1-2)

Nahlad menu

100 * 60:00

: 20 (moznosti: 1-60) min

: Rychly/Stredny/Pomaly

: 60 (moznosti: 1-90) min
: 100 (moznosti: 60-100) °C

: 1 (moznosti: 1-3)

: 30 (moznosti: 10 - 60) sekund

: 5 (moznosti: 4-7)

: 10s (moznosti: 10s - 4min)

: 6 (moznosti: 1-12)

Funkcie
CAS
Qv
o TEPLOTA
Hnetenie
CAS
{fr"_‘p} PRIETOK PARY
Varenie na pare
CAS
Ferey
ez TEPLOTA
Pomalé varenie =~ RYCHLOST
‘w'f'_‘ﬁl\
= TEPLOTA
Varenie
o CAS
—_ RYCHLOST
Strihanie
— CAS
() ; .
\C RYCHLOST
Sekanie
CAS

:% RYCHLOST

160 s (po 3s se na 1s prerusi)

112

Podrz PULSE alebo gombikom spusti/zastav.

Turbo
MAXIMUM: 5 kg
:J; INTERVAL: 5 g
Vaha

TARE: vynulovanie vahy

.
n
.
Varenie na pare
20:00
> L
.
Pomale
[ o0
» -
Varenio
10 oo
. .
.
st
00:30 4
> L]
.
Sok
=« 00 6
S .
.
Turbo
00 12
.
Vi
Og
Kon
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ODPORUCANIA A UPOZORNENIA TYKAJUCE SA VARENIA

Mnozstvo

* Po vloZeni prisluSenstva, pridani surovin a naliati vody nesmie hladina presiahnut rysku
MAX na nadobe inak déjde k preteceniu.
« Pri preplneni hrozi prete€enie nadoby a poskodenie elektrickych Casti vyrobku.

Rychlosti s prisluSenstvom
» MieSaci hak rychlost 1-3

» Metla rychlost 1-4

* Noze rychlost 1-12

* Hrubé strihadlo, ndz rychlost 4-6?

* Reverse rychlost 1-3

Varenie v pare

* Minimanie vySka hladiny vody pri vareni v pare je 0,6l a je na nadobe znazornena
symbolom (,? Pokial nechcete prili§ asto kontrolovat vySku hladiny vody, mozete dat
vody viac (spravidla je dotacujuci 1 1). V takom pripade je potrebné pocitat' s tym, Ze sa
prediZi doba prvotného nahriatia.

Nieco sa nepodarilo?

+ Uspesny vysledok varenia podla automatickych receptov uloZenych v Leonarde
ovplyviuje mnoho faktorov. Zalezi na druhu surovin (cestoviny maju rézne doby varenia),
velkosti nakrajanych surovin (zemiaky, zelenina...), teplote surovin (chladené, mrazené
alebo v izbovej teplote). Pri peeni zalezi aj na druhu a vyrobcovia muky ¢ masla.

* Nepodarilo sa Vam uvarit podla receptu jedlo podla VasSich predstay,
napiste nam prosim na leonardo@eta.cz
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VIIl. STAROSTLIVOST A CISTENIE

» Pred Cistenim vzdy spotrebi€ vypnite a odpojte napajaci kabel.
» Pred Cistenim odoberte veko a prisluSenstvo z nadoby.

Tieto sucasti nie je mozné umyvat’ pod tec¢ticou vodou

UPOZORNENIE @
Zakladnu a nadobu nikdy neponarajte do vody. Doslo by
k poSkodeniu vyhrevného telesa alebo riadiacej elektroniky

» Povrch zakladne pristroja utrite navihéenou handri¢kou a potom
vytrite dosucha.

» Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

» Pokial jedlo vo vnutri nadoby prilne alebo sa pripali, odstrarnte ho
€o najviac prilozenou Spachtlou @) Dajte do nej 250 ml vody
a 1 lyzicku kyseliny citrénovej, zahrejte ju na 5 - 7 minut a potom
vytrite handri¢kou. a nechajte ju odmocit. Odstrarite vSetky
necistoty pomocou Cistiacej kefy. Akékolvek sfarbenie nadoby
neovplyvni jej vykon.

» Pokial by bolo potrebné dékladne vycistit’ hriadel, je mozné ho jednoducho vybrat.
Pokial by doSlo k presakovaniu nadoby, skontrolujte stav tesnenia u hriadela.
Navod na vybratie najdete na nasledujicej strane.

Tieto suc€asti moézete umiestnit’ do umyvacky riadu

Veko na varenie 17 HIboky parny kds
Tesnenie veka 18 Plytky parny kds

Metla 19 Veko parného koSika
Noze 20 Hriadel

MieSaci hak 21 NOz na sekanie, krajanie
Varny koSik 22 Tesnenie krajaca
Stierka 23 Veko krajaca

Odmerka 24 Vtlacadlo

Tesnenie parného kosa
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Vybratie hriadela

1. Otocéte misu dnom nahor.

2. Otacajte poistnou maticou @ proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa hriadel
neuvolni.

3. Teraz mozete hriadel @ z misy vytiahnut.
Skontrolujte, ¢i su dosadacie plochy
hriadela a matice na mise Cisté a i
tesnenie nasadené na hriadeli nie je
poskodené.

4. Opatovné zostavenie vykonajte opacnym
postupom. Nasadte hriadel ¥2 do dna
misy, oto€te misu dnom nahor, nasadte
poistnu maticu @ a maticu otoéte
v smere hodinovych ruci€iek, kym Sipky
na matici nebudu ukazovat na zamky
na mise.

5. Skontrolujte, ¢i hriadel drzi v dne nadoby.
Nadoba je pripravena na pouzitie,
mbzete ju umiestnit do zakladne pristroja
logom smerom k sebe. Zatlacte ju pevne
dole, aby zapadla.

6. Pripojte pristroj k elektrickej sieti
pomocou napajacieho kabla ®a zapnite
hlavny vypina¢ (9 vlavo dole u vetracej
mriezky.
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IX. TIPY PRE RIESENIA PROBLEMOV

Resetovanie teplotnej poistky

* Pri prehriati déjde k automatickému odpojeniu
vyhrevného telesa. Po vychladnuti nadoby
mbzete stlacenim tlacidla teplotnej poistky
funkciu vyhrevného telesa obnovit. Tlacidlo sa
nachadza v mieste nazna¢enom na obrazku
vpravo, zospodu na dne nadoby

Presakovanie nadoby

» Vyberte hriadel, vycistite dosadacie plochy, skontrolujte stav tesnenia na hriadeli a
dotiahnutie poistnej matice. Navod na vybratie sa nachadza na predchadzajucej strane.

X. AKTUALIZACIA SOFTWARU

. 'V menu zvolte ikonu Nastavenia 3

.V fiom vyhladajte a zvolte polozku O nas

. Dalej zvolte Kontrola aktualizacie systému

. Po kliknuti prebieha kontrola dostupnych aktualizacii.

. Pokial je verzia aktualna, ste o tom vyrozumeni a staci kliknat na Potvrdit’.
Pokial nie je verzia aktualna, zobrazi sa Cislo verzie, ktoré je k dispozicii

. Teraz mOzete zvolit Skontrolovat’ neskoér alebo Aktualizovat’

. Ak zvolite Aktualizovat’, zacne stahovanie, inStalacia a pokial nechate prebehnut cely
proces az do konca, tak sa v jeho zavere zobrazi hlasenie Tato verzia je posledna.

8. Volbou Potvrdit’ dokon&enu aktualizaciu opustite.

XI. EKOLOGIA & K

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy materiél, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické
alebo elektronické vyrobky nesmu byt’ likvidované spoloéne s komunalnym odpadom.
Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach,

kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat’ cenné
prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na zivotné
prostredie a Ffudské zdravie, Co by mohli byt désledky nespravne;j likvidacie odpadov.

A ON =

~N o

nespravne;j likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené
pokuty. Ak mé byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho odpojeni
od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny

UPOZORNENIE!
Baliaci material méze byt nebezpecny pre deti!
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XII. TECHNICKA DATA

Model [ ETA007090000

Menovité napatie | 220-240V, 50/60Hz

Prikon vyhrevného systému 1000W

Prikon motora mixéra 600W

Kapacita nadoby | 2,0L (pouzitefny) / 3,5L (celkovy)

Frekvenény rozsah Wifi 2400~2483,5 MHz

Vystupny vykon (EIRP) | 20 dBm

Spotrebi¢ ochrannej triedy | .

Prikon v pohotovostnom rezime | <1 W

Hluénost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 90 dB(A) re 1pW

Upozornenia a symboly pouzité na spotrebici, obaloch alebo v navode:
HOUSEHOLD USE ONLY
................ Len na pouzitie v domacnosti. e,

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS

PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
~ CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach,
kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
Vrecko nie je na hranie.

i Do not use for cooking
Nepouzivajte pre varenie

P>

Horuci povch
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EN - Multifunctional cooking robot

eta 007090000

INSTRUCTIONS FOR USE

* Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating
instructions carefully before putting the appliance into operation and keep these
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

l. A\ SAFETY WARNINGS /\

PLEASE READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE

» Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any
other user of the appliance.

» Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.
The power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that
conforms to respective standards.

* This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

* The product is intended for home use and similar (in shops, offices
and similar workplaces, in hotels, motels and other residential
environments, in facilities providing accommodation with breakfast).

It is not intended for commercial use!

* Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

* If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

« Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

 Be careful when handling the blender, the knife is very sharp!

* Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the floor
and been damaged or if it has fallen into water. In such cases take
the appliance to a professional service centre to verify its safety
and correct function.
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* Be careful when pouring hot liquid into the mixer because it may
spurt out of the appliance because of sudden boil.

* CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or
any other part that turns the appliance on automatically as there is a
risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.

* ATTENTION: The blender jug, cooking cover, cooking basket, steam
baskets and their cover may become very hot and cause burning, even
a few minutes after the device is switched off. Pay especial attention to
the presence of children and handicapped persons.

 Use the dish only with the original base of the appliance.

* Never merge the driving unit and dish into water!

* When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

¢ To press the ingredients to the knife, use the attached pusher only! It has been
designed especially for that purpose.

* Every time before the propulsion unit is switched on, the container needs to be
attached properly and the lid needs to be placed appropriately so as to close the
container. The safety plug or the pusher needs to be inserted in the lid.

* Never remove or attach the container while the propulsion unit is in operation.
Thus you avoid the risk of injury or damage to the appliance.

» After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and
disconnect it from power supply by taking the power cord connector out of the
electric socket.

¢ Do not insert the plug of the power supply into the electrical socket or pull it out of
the electrical socket with wet hands and pulling on the power supply!

* The appliance must not be used in damp or wet environment and in any
environment with the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels,
oils, gases, paints and other flammable or volatile materials are stored).

» Maximum mixing time is 6 min. Then allow the propulsion unit to cool for approx. 10
min. In case you use pre-set cooking programmes, it is also recommended to pause for
approx. 10 min before the next use (after finishing previous programme).

» Attach the bowl and the lid to the device properly. This will unlock the safety lock and the
device can be put in operation.

» The container is not intended for storing and storing food. After mixing, place the food in
another container suitable for storage.

» Do not put more liquid than marked on the dish and always use the lid when mixing or
blending liquids.

» Do not leave the appliance running unattended and unloaded. Check it throughout food
preparation!

» The appliance is equipped with a thermal safety fuse that interrupts the power supply
in the event of overheating. If this happens, disconnect the appliance from the power
supply and allow to cool for at least 10 minutes.

» Do not switch on the appliance without ingredients put in!

» Allow the rotating parts to come to a complete stop before removing the blender lid.

» Do not use safety fuses controlled by the mixer to switch off the appliance!

* Do not insert accessories into any body holes.
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» Use the mixer only in its working position and at places where there is no risk of tipping
and in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, stove, cooker, grill etc.) and
wet surfaces (sinks, basins etc.).

« If processed foods start to get caught on accessories (eg knives, blender walls or lids),
switch off the appliance and carefully clean the accessories with a spatula.

» Use the appliance only with accessory intended for this type of device. Using other
accessory may pose danger for the user.

* Never insert, for example fingers, a fork, knife or spatula into the rotating parts of the appliance.

» Regularly check the condition of the appliance‘s power supply.

» Prevent the supply cord to hang loosely over the edge of the working desk where
children could reach it.

» The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges.

« If an extension cord is required, it must not be damaged and must comply with the
applicable standards.

» Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

» Any texts in a foreign language and pictures on the packaging or product are translated
and explained at the end of this language version.

« WARNING: There is a risk of injury if the device is used incorrectly in accordance with
the operating instructions.

» The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.

* The pictures are only informative.

4 ATTENTION R

The mixer mustn‘t be in operation off-load
for more than 10 seconds!
o J
4 WARNING! )
Only connect the appliance to a socket that is part of the
electrical installation in accordance with the relevant
Y standards with a properly connected protective conductor.j

A Do not use for cooking

PLEASE READ THIS SAFETY INFORMATION CAREFULLY AND
FOLLOW IT! SAVE THESE INSTRUCTIONS.
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II. DESCRIPTION AND OPTIONS OF ASSEMBLING THE APPLIANCE

=

© 00N O WN -

Filler cap
Blender Lid
Blender lid seal
Whisk

Blade

Stir paddle
Steam basket
Blender jug
Power cord

10
11
12
13
14
15
16
17
18

Main switch

Base unit

Knob

Display screen

Spatula

Measuring cup

Seal of deep steamer basket
Steamer basket, deep
Steamer basket, shallow
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19
20
21
22
23
24
25
26

Lid for steamer basket
Driving shaft

Slicer/shred

Seal for food processor lid
Food processor lid
Pusher

Drive shaft with seal
Locknut




I1l. AT THE FIRST START

Appliance assembling

1. Remove all packaging material and extract the appliance with accessories. Remove
all adhesive foil, stickers or paper (if any) from it Before the first start, wash the parts,
which would be in contact with foods, in hot water with detergent, thoroughly rinse with
clean water and wipe dry, or let them dry off. Attention - the dish mustn‘t be deepened
or washed under running water. Please make sure that the supply cable isn’'t damaged
and that it doesn’t go through any sharp or heat surfaces. A wall socket has to be
well-accessible so that the appliance might be easily disconnected from mains in case
of a danger

2. Place the dish in the base of the
appliance with the logo directed to you.
Push it steady downward so that it fitted
to the electric contacts

3. Connect the appliance to the mains by
means of the supply cable ® and switch-
on the main switch (9 situated on the left
down side next to the ventilating grille

Language selection
 Select a language using the knob or by moving a finger in the list, The selected language

is marked V.
 Click to next or rotate the knob to pass to the next step.

Connection to a network

» Having finished language selection, choose connect

« If you choose I don’t agree, you may return to the network settings later. However, until
you set connection to the network, it would be impossible to update the recipe book or
appliance software

 Click to a corresponding name to select a network to which you wish to connect.

» Enter a password and confirm it by clicking to connect

* In case of successful connection, a notice connected will appear.

+ Now you can return to the main menu by a “back” arrow < in the left upper corner of the
display.
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V. DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL AND NAVIGATION

» The control panel consists of a touch display and multifunctional knob
» The knob is illuminated around and can have the following states

TWINKLES the appliance is switched-on, the dish is not put on or is
INRED not closed

PULSATES the appliance is switched-on and ready to launching
IN RED-WHITE a program

LIGHTS the appliance is in operation and temperature
IN WHITE in the dish is less than 60 °C

the appliance is in operation and temperature

LIGHTS INRED 1 the dish is higher than 60 °C

000 00. 0

- d J

Setting of values

» By touching a corresponding ring on the display, select which of the parameters you want to set.

. Temperature, (*) time and () rotation speed (in some programs also rotation direction)

» The selected ring will be increased compared with the others.

* You may change values by pulling fingers on circumference of the ring or by means of
the knob situated next to the display.

Movement in menu

You can get to a necessary menu item by three methods:

* You may browse through the menu by pulling a finger along the display left or right

» By selecting one of the fast select points in the bottom part of the display (in some parts
of the menu)

* By means of the home icon and consequent selection as necessary
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USED ICONS

Functions Options Functions Options
: : ~ .
.07 | Recipe sorting from A to Z U | Opened dish

E Recipe filtering Closed dish
7
Main menu Pause
(0] ()
Cancel @ Start
Searching for recipes @ Stop

Ingredients in the recipe

Review of recipes

Recipe procedure

Weigh

Chef tips and recommendations

= History of recipes

Necessary accessories

Removal from favorites

Fast selection

Time setting

Sorting of recipes by types

Temperature setting

Q@R - 9006 0

Parameters U (_) Setting of rotation direction
Favorites - Network parameters
Reverse @ Language
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V. REVIEW OF ACCESSORIES WITH SETTINGS

Key Part Functions Speed UL Amount
Temperature
Whip Egg white . min 3 pcs
(2 whites) 3 3 min max 8 pcs
Whip Cream . .
4 1 min min 100
Whisk (400 mi) g
erading max 1000 g
(thin dough, 4 2-4min | (loose 660 g
loose:liquid liquid 340 g)
1:0.5) q 9
Soup 1-2 | 1-90 min/ 100 °C 2000 ml
- Kneading
Stirring ) max 800 g
paddle (solid dough, 1-2 4 min (flour 500 g :
loose: liquid water 300 g)
1:0.6) 9
Meat Chopping 8-10 30-60s max 500 g
Ice Crush Sugar 8-12 10-20s max 500 g
Blender 8-12 1-2min max 700 g
Chopping X )
Blade (Onion, Celery etc) 5-7 15-60s max 500 g
Chopping cheese | 8-10 30-60s max 400 g
Bean, Soybean,
nut, peanut, .
Coffee bean, 12 2 -3 min max 500 g
almond
Steam Rice etc . 20 - 30 min )
basket ) 100 - 110 °C
until
Slicer/ the container
shred disc | Fruit, vegetables 5-6 30-60s is filled
(continuously
checked)
. 10 - 60 min
Steamer Fish etc. - 110 - 120 °C -
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VI. COOKING AND OTHER METHODS OF PREPARATION

If you passed the prior steps of Before the first use-assembly of the dish and connection
to a network, you may choose one of the below-described functions. Automatic programs,
automatic recipes or manual boiling.

1. Select necessary accessories, which
you would need for the respective
function or recipe. (a review is on the
following pages)

2. Insert ingredients or pour water in the
dish. Depending on the chosen cover,
you may add other ingredients later
through the filling hole.

3. Put on the dish cover. After putting in
the marked direction, push the cover
properly so that it fitted all around the
whole circumference. After that, rotate
the cover clockwise until it clicked into
the handles. You will hear clicking and
the dish will be locked in the base.

If you are in the menu of cooking, the
symbol 7! will be changed to

Analogically, you may put on the steam
basket or the shredder cover.

4. Now you can start the selected recipe, mix, slice or use other methods of preparation
from the program menu.

5. During cooking, it is possible to use
a graduated measure @ for the safe
extraction of the cooking basket@ Put on
the graduated measure with its hole to the
center of the cooking basket and fix it by
rotation, than extract the basket upward.

6. The dish, cooking cover, cooking
basket, steam baskets and their cover
may become very hot. Before handling
them, interrupt cooking by the knob and
wear the protective gloves.
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VIl. MENU
@ Menu Parrameters

f~ AU It serves for selecting a network and entering a password for connection.
C parameter

@ Language Here you can choose a language of the appliance menu.

@ About us It can be used for software update or renewal.

@ Help Here you can find fast instruction manual.
< Back Use it for the return to one step back.

Home Use it for the return to the main menu.

Auto.matic Y ELE] _Automatic Download
recipes cooking programs new recipes

Automatic Manual Automatic Download
recipes i cooking i programs i new recipes

Choose one of the
prepared recipes with
a review of ingredients
and a preset method of :
cooking.

Set temperature, time : Choose one of : If new recipes are
and speed of mixing the prepared methods available, you may
according to your  : of meal preparation with: download them to your
preferences. : recommended settings. : appliance.

In this menu, you may click by a finger to a proper icon on the display and select
a function which you want to use.
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Menu Automatic recipes

52

Automatic

American cabbage
and carrot salad

T -) \Y

Applesauce

-

L

-

X <
30min 28min 25min 22min

=

ATEEE S D F G H J K L M N O P Q

........................................................................................................................... O S
@ Parrameters Setting of language, Wi-Fi, software update.

PAN Home Use it for the return to the main menu.

444444 L e
- ‘| .,E »  Scale Function of weighing up to 5 kg.

Q Searching Search in recipes.
. Filter Filtering of favorites O or history =(5).
refresh Update of recipes.
© @ «Fastsslecon Fasttransition between recipes, cooking and automatic programs.

Discover a recipe for cooking. You can move in the recipe list by pulling a finger along the display.
You might choose viewing by alphabet or by type B8. In case that you have already cooked or
selected favorite recipes, you can filter them : by history % or by favorites (). Click to the picture
to open a respective recipe and see details of ingredients or cooking.
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Menu Selected Automatic Recipe

< {m\ American cabbage and carrot salad ’5[0 Q

For the sauce
1 creamy natural yogurt (125 g)

3 tablespoons olive oil (45 ml)

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)
1 teaspoon Dijon mustard (10 g)
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

4 Back Use it for the return to one step back.
444444 @ HomeUseltfortheretummthemammenu
444444 qﬁwelghFunctlonofwelghmgupt05kg
""" () Fawortes  Addionofarecie fo he selecton of your favore recpes.
44444 @IngredlentsRewewofmgredlemsWhIChyOUShOUIdprepare
44444 @ProcedureRewewofcookmgprocedure

In the Recipes Menu, you may go through - under particular icons - the list of ingredients, cooking
procedure steps, necessary parts of accessories or chef tips. You can add the recipe to the list of
your favorites by means of the icon (). If you decide to use this recipe, start it by means of the icon
(») or by pressing the knob. Continue step by step. If you want to choose another recipe, return
using the < button back to the list or to the menu tar-
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Menu Cooking Procedure

< 1 American cabbage and carrot salad &ja O

000 -~ 00:21 9

.
fi =

4 v »
"""" U0  Review  Areviewof all raw materials, cooking procedure and cheftps
@smn ...................... Rempestart .....................................................................................
‘‘‘‘‘ @PauseSuspensmOfaummatlcrempe
‘‘‘‘‘ @StopEndofmereape
‘‘‘‘‘ @ BaCkPrewousstepoftherempe
‘‘‘‘‘ @ NeXtNethtepofthereCIpe
...... G'CoverWammgabomadosedoropeneddISh

Proceed according to the recommended steps of the recipe. Always when you want to continue

to proceed, select the right arrow @ Where necessary, you may return back \& or jump over by
selecting numbers of the steps. To move between steps, you may also use the knob to jump to the
next step. In case that an option (») appears in a step, you may start or interrupt it by pushing it.
Whenever during the course of the program, it is possible to rewiev ingredients or chef tips under
the Review icon /| . Analogically, you may whenever choose the weigh function ’-‘17-\ and return
back from it to the recipe by using the End button.
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Manual

Menu Manual Cooking

boo 00.:

0 & ® .
| 4 m
@
@ Parrameters Setting of language, Wi-Fi, software update
44444 /LD\JHomeUseItfortheretumtomemammenu
LT,\ Weigh Function of weighing up to 5 kg.
4444444 H TemperatureUsetheknObtoselecttemperaturefromom130C
4444444 ‘a'coverWammgabOUtaC|osedoropeneddISh
Tlme ....................... Usethemtaryknomosetthedeswedtlmeogomm ........................
. U O ..... R Otatlo n .................. Select rOtatlon Speed a n d . dlrectlo n ....................................................
Click to U () to select direction - ﬁ;;v reverse rotation is chosen
L -%» Ela It displays applicable type of accessories for the respective speed
. ® . @ o Start / Stop .............. Sta ,-t or S top the program ...................................................................
L A 0 T A e —
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Jaonl Menu Automatic Programs

Options Review of menu
@ ¢ Knead._
i TIME: 3 (options: 2-4) min 2
G ) 100 60:00 1
A TEMPERATURE: 000 (options: 0-37) °C q
Knead SPEED: 2 (options: 1-2) ) .
TIME: 20 (options: 1-60) min
& STEAM FLOW Fast/Middle/Slow : s
Steam - .
TIME: 60 (options: 1-90) min
2229 } N . oo 0
——rt TEMPERATURE: 100 (options: 60-100) °C
Slow cook SPEED: 1 (options: 1-3) - —
ﬁ\ 10 oo
— TEMPERATURE: 100 (options: 60 - 100) °C
Boil » .
o TIME: 30 (options: 10 - 60) s :
" SPEED: 5 (options: 4-7) o .
Food processor . .
- TIME: 10s (options: 10s - 4min) :
(m)
(& SPEED: 6 (options: 1-12) e
Chop . -
TIME: 60 s (after 3s, it interrupts for 1s)
:%{ SPEED: 12 R ‘2 )
Turbo Hold PULSE or press Start / Stop.
MAXIMUM: 5 kg
:J; INTERVAL: 5 g . Og
Weigh TARE: weigh reset =
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COOKING RECOMMENDATIONS AND WARNINGS

Amount

« After inserting the accessories, adding the ingredients and pouring the water, the level
must not exceed the MAX line on the container, otherwise an overflow will occur.

« If overfilled, the container may overflow and the electrical parts of the product may be
damaged.

Speed with accessories

 Stir paddle speed 1-3
* Whisk speed 1-4

» Blade speed 1-12

« Slicer/shred speed 4-7
* Reverse speed 1-3

Steam cooking

» The minimum height of the water level during steam cooking is 0.6 | and it is on the
container illustrated by the symbol Q’,? If you do not want to check the water level
too often, you can give more water (usually 1 | is sufficient). In such an additive, it is
necessary to take into account that the initial heating time will be extended.

Something went wrong?

» Many factors influence the successful cooking result according to the automatic recipes
stored in Leonard. It depends on the type of ingredients (pasta has different cooking
times), the size of the sliced ingredients (potatoes, vegetables), the temperature of the
ingredients (chilled, frozen or at room temperature). Baking also depends on the type
and manufacturer of flour or bultter.

* You did not manage to cook the food according to your ideas according to the recipe,
please write to us at leonardo@eta.cz
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VIIl. CARE AND CLEANING

» Before each cleaning, switch-off the appliance and disconnect the supply cable.
» Before cleaning, take off the cover and accessories from the dish.

These parts are not allowed to wash under running water

ATTENTION
Never merge the base and dish into water! It will cause
damage of the heating unit or control electronics.

» Wipe the surface of the appliance base with a wet cloth,
and after that wipe it dry.

* Never use abrasive cleaners.

« If the bottom of the dish is burnt, remove as much as possible
with the spatula (4) provided. Put 250ml of water and 1 teaspoon
of citric acid in a container. Heat it at 80 °C for 5-7 minutes and let
it soak. Remove all dirt with a cleaning brush. No colorization of
the dish may influence its performance.

* If necessary to clean thoroughly the shaft, it can be easily taken out. If the dish leaks,
please check the shaft sealing. Instructions for shaft removal are in the next page.

These parts may be washed in a dishwasher

Blender lid 17 Steamer basket, deep
Blender lid seal 18 Steamer basket, shallow
Whisk 19 Lid for steamer basket
Blade 20 Driving shaft

Stir paddle 21 Slicer/shred

Steam basket 22 Seal for food processor lid
Spatula 23 Food processor lid
Measuring cup 24 Pusher

Seal of deep steamer

basket
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Shaft extraction

1. Turn round the dish upside-down.

2. Rotate the locking nut @9 anti-clockwise
until the shaft releases

3. Now it is possible to take out the shaft @®
from the dish. Check whether the contact
surfaces of the shaft and nut on the
dish are clean and whether the sealing
installed on the shaft is not damaged.

4. Reverse assembling shall be performed
in opposite order. Insert the shaft ® up
to the bottom of the dish, turn round the
dish upside-down, put on the locking nut
and rotate the nut clockwise until the
arrows on the nut point to the locks on
the dish.

5. Check that the shaft is held firm in the
bottom of the dish. Now the dish is ready
to use. You may place it to the base of
the appliance with the logo directed to
you. Push it steady downward so that it
fitted.

6. Connect the appliance to the mains by
means of the supply cable ® and switch-
on the main switch (9 situated on the left
down side next to the ventilating grille.
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IX. TIPS HOW TO SOLVE PROBLEMS

Thermal fuse reset

* In case of overheating, the heating unit will be
automatically disconnected. After the dish cooled
down, you may renew the function of the heating unit
by pushing the thermal fuse button. The button is
situated in a place marked on the figure on the right,
on the bottom side of the dish.

Leakage of the dish

» Extract the shaft, clean up the contact surfaces, check the state of the sealing
on the shaft and the tightening of the backnut. Instructions for shaft extracting are
in the previous page. @

X. SOFTWARE UPDATE

. Select the Parrameters } option in the menu.

. Search out and select the About Us item.

. Afterwards, select Check for System Update.

. Clicking initiates checking for available updates.

. If your version is up-to-date, you will be informed about it, and it is enough to click to
the Confirm button.

If the version is not up-to-date, a number of the available version will be displayed.

. Now you may select either Check Later or Update.

. If you select Update, the new version will be downloaded, installed and - if you let the
whole process to run through up to the end - a notice This version is the latest will be
displayed at the end of this procedure.

8. Click to Confirm to quit the update process.

O WON =
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XI. ENVIRONMENTAL PROTECTION & kX

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken
over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human
health, which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for
more details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed
for improper disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.

If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the
appliance again.

WARNING!
Packaging material can be dangerous for children!
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XIl. TECHNICAL DATA

Model [ ETA007090000

Rated voltage | 220-240V, 50/60Hz

Heating system input | 1000W

Mixer motor input | 600W

Dish capacity | 2.0L (usable) / 3.5L (total)

Wi-Fi frequency range | 2400~2483.5 MHz

Qutput power (EIRP) [ 20 dBm

Protection class of the appliance | .

Input in standby mode is | <1W

Noise level: Acoustic noise level of 90 dB (A) re 1pW

Warnings and symbols used on the appliance, packaging
or in the instructions manual
HOUSEHOLD USE ONLY

‘ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS
PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
@ CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
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HU - Multifunkcionalis f6z6 robot

eta 007090000

KEZELESI UTMUTATO

» Koszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, ccomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 6rizze meg.

I. /\ BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES /\

PRED POUZITIM SI PRECTETE VESKERE POKYNY

» Az utmutato utasitasait tekintse a késziilék tartozékaként és juttassa el azt a késziilék
barmilyen tovabbi felhasznaldjanak.

« Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoloéaljzataban levé fesziltséggel. A csatlakozévezeték villasdugojat
csak a szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad
becsatlakoztatni!

» Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa
a készuléket és annak tapellatasat gyermekek el6l elzarva.

A készllékeket csokkent fizikai vagy szellemi képességekkel
vagy tapasztalatok és ismeretek hianyaval rendelkez6 személyek
hasznalhatjak, feltéve, hogy felugyelik vagy utasitjak éket

a készulék biztonsagos hasznalatara és megértik a lehetséges
veszélyeket. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

» A termék otthoni és hasonlé (Uzletekben, irodakban és mas
hasonlé munkahelyeken, szallodakban, motelekben és mas
hasonlo helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu szallodakban)
hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

* A hasznalat kdzben mozgdé tartozékok vagy hozzaférheté
alkatrészek cseréje, 6sszeszerelés és szétszerelés, tisztitas vagy
karbantartas el6tt kapcsolja ki a készuléket és valassza le az
aramforrasrol. a tapegység dugojanak kihuzasaval az el. dugok!

* A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy a
dugo, ha rosszul mikodik, ha foldre esett és karosodott vagy vizbe
esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcidinak ellenérzése végett.

* A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkdl olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
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utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

Ha a készulék tapkabele sérllt, a tapkabelt a gyarténak, szervizi
dolgozdnak vagy hasonl6 képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerllje veszélyes helyzet kialakulasat.

Legyen nagyon ovatos, amikor beleonti az ételt az el6készitd

és feldolgozé gépbe, vagy a mixerbe onti a forrd vizet, mert az
kifroccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrdl, ha a készulék
fellgyelet nélkdl marad.

A mixel6 évatosan jarjon el, mivel annak kése nagyon éles!

Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozokabele
vagy a villasdugo megsértlt, ha nem mikdodik megfeleléen, ha
leesett a foldre és megsérilt. Ezekben az esetekben forduljon
szakszervizhez és ellendriztesse a készulék biztonsagi és
mikodesi funkcioit.

FIGYELMEZTETES: Edény, a fedél, a f6z6kosar, a gbzkosarak és
annak fedelei nagyon forréak lehetnek és égési sérulést okozhatnak
akar néhany perccel a készulék kikapcsolasa utan is! Kulonos
figyelmet kell forditani a gyermekek és fogyatékkal él6k jelenléténél!
Az edényt csak a csomagolasban lévé bazissal hasznalja.

Soha ne meritse vizbe a meghajté egységet és a tartalyt!

A készlilék mikodése kdzben kertlje a késziilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

Az alapanyagok késhez nyomasahoz kizardlag csak a mellékelt nyomoérudat hasznalja! A
nyomorud specialisan erre a célra lett kifejlesztve.

A motoros egység minden bekapcsolasa elétt a mixel6 edényt szabalyszerien kell

a gépre felszerelni, és a mixel6 edényre a fedelet is fel kell tenni. A fedél kis nyilasat a
zarodugoval vagy a nyomoruddal kell lezarni.

A motoros egység mikodése kdzben a mixelé edényt levenni vagy felhelyezni tilos.
Ezzel megel6zheti a személyi és a gépsériléseket.

A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készuléket az el.
halozatrdl a csatlakozo vezeték villasdugoja el.dugaszoldaljzatbol torténd kihtizasaval.
Nedves kézzel ne dugja be és ne hizza ki a csatlakozovezeték villasdugdjat az el.
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoldaljzatbdl a csatlakozovezetéknél
fogva!

Ellgen(’)’rizze, hogy a tipustablan levd fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoloéaljzataban levd fesziltséggel. A csatlakozovezeték villasdugojat

csak a szabvany szerint helyesen bekoétott és foldelt dugaszolodaljzatba szabad
becsatlakoztatni!

A termék otthoni és hasonlo (Uzletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.
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* Ne hasznélja a készlléket nedves, vagy vizes kdrnyezetben, vagy barmilyen robbanas,
ill, tizveszélyes helyeken (kémiai szerek, olajok, gazok, festékek és mas robbano, égé
anyagok tarolé helyek kdzelében).

» Maximalis mixelési id6 6 perc, Ezutan tartson kb. 10 perc szinetet, ami a meghajté
egység lehiléséhez szikséges! Ha el6re beallitott, {6zéssel kombinalt programokat
hasznal, javasoljuk, hogy (az el6z6 program befejezése utan) szintén tartson kb. 10
perces szunetet az ismételt hasznalat el6tt!

» Atartalynak és a fedélnek a késziilékre valo helyes felszerelése utan a biztonsagi retesz
meglazul, és a készulék bekapcsolhaté.

» Figyelem: Ne hasznélja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoléval vagy
barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készuléket automatikusan
bekapcsolhatjak, mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély
keletkezhet.

» A készulék biztonsagi biztositékkal van felszerelve, amely kikapcsolja az aramellatast
a motor tulterhelése esetén. Amennyiben ez eléfordul, kérjik huzza ki a tapkabelt az
elektromos halézatbdl és hagyja azt kihdini.

» Soha ne meritse vizbe a meghajtoé egységet, a tartalyt és a fedelet!

* Akészuléket csak annak munkahelyzetében és olyan helyen hasznalja, ahol nem
borulhat fel és h&forrasoktol (pl. tlzhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves feluletektdl
(pl. mosogatd, mosdd stb.) megfeleld tavolsagban van.

* Ne kapcsolja be a készuléket a behelyezett anyagok nélkil!

» A készuléket csak annak tipusahoz készult (kés, Uvegedény, mixer vagy fedél) és azzal
egyutt szallitott tartozékokkal hasznalja. @

* Amig a meghajtéegység Uzemben van, addig ne vegye le arrdl az edényt vagy annak
fedelét!

* Mindenkor, ha a késziilék feliigyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az el. halézatrol.

* Mixelés vagy folyadékkeverés soran ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami az
edényen van megjeldlve és mindig tegye fel a fedelet.

» A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal
megrongalni, nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani.

* Akészuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire rendeltetett és ami ebben az
utmutatdban szerepel!

» Gyartocég nem felel8s a készulék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, forrazasi, és tlizkarokért) és nem
felels a készlilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

* A képek csak illusztraciok!

FIGYELMEZTETES
A turmixgépet 10 masodpercnél tovabb nem szabad tétlen allapotban tartani!

A Do not use for cooking NE hasznélja f6zéshez!

OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA BE EZEKET
A BIZTONSAGI ELOIRASOKAT ORIZZE MEG A KEZIKONYVET.
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Il. KESZULEK LEIRASA ES OSSZESZERELESI LEHETOSEGEK

© 00N O WN -

Toltélyuk fedele
Féz6fedél
Fedél tomitése
Lapat

Kések
Keveréhorog
Féz6kosar
Edény
Toltékabel

)".‘

(5

10
1
12
13
14
15
16
17
18

Fékapcsold
Készllék bazisa
Forgé vezérld
Kijelzd

Spatula

Mérdé

Gozkosar tomitése
Mély gbzkosar
Alacsony gézkosar
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20
21
22
23
24
25
26

Gobzkosar fedele

Tengely

Vagokés

Vago tomitése

Vago fedele

Toltéeszkoz

Meghaijté tengely témitéssel
Biztonsagi anya



I1l. ELSO BEKAPCSOLASNAL

Késziilék osszeszerelése

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagold anyagot és vegye ki a készlléket és tartozékait!
Tavolitsa el az esetleges foliat, matricat és papirt! Elsé hasznalat el6tt mossa el azokat
a részeket, amelyek étellel érintkeznek! Hasznaljon enyhén mosdészeres forrd vizet,
utana oblitse le tiszta vizzel, t6rdlje meg és hagyja alaposan megszaradni! Figyelem
— az edényt nem szabad vizbe meriteni, vagy foly6 viz alatt mosni! Ellenérizze a
tapkabelt, hogy nem sérilt meg, vagy nem fekszik éles, vagy forré targyakon! Az
elektromos konnektor kdnnyen elérhetd legyen annak érdekében, hogy szlikség
esetén a tapkabel kdnnyen kihuzhato legyen.

2. Helyezze az edényt a készllék bazisaba,
a logok egymassal szemben legyenek!
Nyomja meg az edényt rendesen, hogy
az elektromos kontaktusokat elérje.

3. Csatlakoztassa a késziléket az
elektromos haldzathoz a tapkabel ®
segitségével és nyomja meg a szell6z6
szita melletti f6 kapcsol6t (0.

Nyelv kivalasztasa

 Aforgo vezérld segitségével, vagy ujj huzassal valassza ki a nyelvet. Meg van jelolve v/
» A kovetkezd” kivalasztasaval, vagy a forgd vezérl6 megnyomasaval Iépjen tovabb.

Csatlakozas wifi haléozathoz

* Nyelv beallitasa utan valassza ki a csatlakozas opciot!.

* A nem kivanom opcio kivalasztasaval lehet késdbb visszatérni a beallitashoz. Amig nem
allitja be a haldzati csatlakozast, nem lesz lehetséges a recept kdnyvet, vagy készilék
szoftverét frissiteni.

« Halozat nevére vald klikkeléssel valassza ki a kivant wifi halézatot,
amelyhez csatlakozni szeretne.

» Adja meg a jelszot és erésitse meg a csatlakozas opcid kivalasztasaval.

» Csatlakozas utan a csatlakoztatva felirat jelenik meg.

+ A6 meniibe a felsé bal sarokban lévé nyil { megnyomasaval lehet visszalépni.
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IV. AKESZULEK VEZERLESENEK LEIRASA

» Avezeérl6 panel az érintd kijelz8bdl és a forgé multifunkcids vezérl6 gombbal all
» Aforgd vezérl6 gomb hattérvilagitassal rendelkezik és a kdvetkez6 szituaciokat jelzi

PIROS Készllék be van kapcsolva, az edény nincs elhelyezve,
VILLOGAS vagy becsukva.

PIROS-FEHER Készlilék be van kapcsolva és készen all a program
PULZALAS elinditdsahoz

FEHER Készilék miikddik és az edényben 1évd hémérséklet
VILAGITAs alacsonyabb, mint 60 °C

PIROS Készilék miikodik és az edényben Iévé hdmérséklet
VILAGITAS magasabb, mint 60 °C

000 00 0

\ 8 Y,
Ertékek beallitasa

* A kerek gomb érintésével valassza ki a beallitani kivant paramétert.

. Hoémérséklet, ido6 és forg6 sebesség (néhany programban forgasi irany is)

» Akivalasztott kerek gomb mas gombokkal szemben nagyobb lesz.

» Az értékeket ujj huzasaval, vagy a kijelz6 melletti forgo vezérlé6 gomb segitségével
lehet valtoztatni.

Menuben valé mozgas

A kivant menl pontra a kévetkezé harom maédon lehet I1épni:

» Ujj hazasaval jobbra, vagy balra lehet a meniben mozogni

 Kijelz6 also részében lévé gyors kivalasztas pont érintésével (csak néhany meniben)
* A home ikon segitségével és Uj kivalasztassal
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HASZNALT IKONOK

Funkcié Lehetéségek Funkcié Lehetéségek
. ~ : .
574 Receptek rendezése A-Z U | Nyitott edény

Receptek szlirése

Becsukott edény

N

F6 menl @ Szlinet
Torlés (»)  Start
Receptek keresése @ Stop

Hozzavaldk a receptben

Recept leirasa

Recept folyamata

Suly

Fészakacs tippek és tanacsok

Receptek el6zményei

Szikséges tartozékok

Torlés a kedvencekbdl

Gyors kivalasztas

1d6 beallitasa

Receptek rendezése tipus
szerint

Hémérséklet beallitasa

Q|@|HE - 0006 0

Paraméterek () () Forgasiirany beallitasa
Kedvenc - Haloézat paraméterei
Hatramenet @ Nyelv
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V. TARTOZEKOK, BEALLITAS

. . . |Id6 / Hémér- --
Tartozék Funkcié Sebesség séklet °C Osszeg
Tojasfehérje 3 3 perc min 3 ks
keverése P max 8 ks
Tejszinhab 4 1 perc min 100 g
Lapat
Gyuras (vékony max 1000 g.
; . (laza 660 g :
tészta, laza: 4 2-4 perc ,
folyékony 1:0,5) folyékony
- 340 g)
1-90 perc/
) Leves 1-2 100 °C 2000 ml
Kevero,
dagaszté | Gyuras (szilard max 800 g
horog tészta, laza: 1-2 4 perc (liszt 500 g :
folyékony 1:0,6) viz 300 g)
Hus vagasa 8-10 30-60 mp max 500 g
Jég daralasa 8-12 10-20 mp max 500 g
Gyumqlcs 8-12 1-2 perc max 700 g
keverés
Kések Vagas (hagyma,
zeller, stb.) 5-7 15-60 mp max 500 g
Sajt apritasa 8-10 30-60 mp max 400 g
Apritas (bab,
di6, kavé) 12 2-3 perc max 500 g
o . . 20-30 perc
F6z6 kosar Rizs, stb. - 100-110 °C -
amig a
L . L tartaly meg
Vago- és Gyumoles 5.6 30-60 mp | nem toltédik
reszeldkés z06ldségek
(folyamatosan
ellendrizve)
Gozkosar . 10-60 perc/
fedéllel Hal, hus, stb. - 110-120 °C -
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VI. FOZES ES MAS KESZITESI MODOK FOLYAMATA

Miutan az el6zd |épéseket az Els6 hasznalat el6tt-edény 6sszeszerelése és Els6
bekapcsolas-csatlakozas halézathoz elolvasta, az alabbi funkciok kézil valaszthat.
Automatikus programok, automatikus receptek, vagy manualis fézés..

1. Vélassza ki a tartozékokat, amely
az adott funkcidhoz, vagy recepthez
szikségesek (lassa a kovetkezé
oldalakat).

2. A hozzavalodkat, vagy a vizet tegye be
az edénybe! A kivalasztott fedél szerint
lehet a tovabbi hozzavaldkat késdébb is
hozz&adni.

3. Helyezze ra az edény fedelét! Az
adott iranyban val6 elhelyezése utén
a fedelet nyomja ra alaposan azért,
hogy az egész fedél helyesen railjon
a tomitésre. Utana forgassa a fedelet
az 6ramutatéval megegyezd irdnyaba,
amig egy kattanast nem hall. Az edény
be lesz rogzitve a bazisba.

Ha jelenleg f6z6 menilben van, a
szimbolum 1 -ra valtozik

Ugyanigy helyezze r4 a gézkosarat,
vagy a reszel6 fedelét..

4. Most lehet a kivalasztott receptet elinditani, mixelni, vagni,
vagy mas készitési médot hasznaini.

5. F6zés kdzben a biztonsag érdekében
a fé6z6kosar kiemeléséhez (7) a mérét
hasznalhatja (5. Helyezze a mérét
a f6z6kosar kdzepére és forgatassal
rogzitse le.Utana emelje fel a kosarat.

6. Atal, f6z6fedél, f6zékosar és annak
fedele nagyon forrék lehetnek. Ha
megszeretné azokat érinteni, a forgd
vezérlével allitsa meg a f6zést és
vegyen fel keszty(t.
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VIl. MENU

Menu Beallitas

Halézat
paraméterei

F6 meni

itt lehet a halézatot kivalasztani és a jelszot megadni

vissza a f6 menlbe

Meni FO

Receptek

Vélassza ki a késziteni :

kivant receptet, :

a hozzavaldkkal és
az elére beallitott
készitési moddal

: és keverési sebességet el6re beallitott

Uj receptek
letoltéséhez

~Automatikus
programok

[ ERTE]S
fézés

e exs Automatikus Uj receptek
Manualis f6zés : e
programok i letoltéséhez
Allitsa be Valasszon a javasolt

Ha Uj receptek érhet6k
el, itt lehet azokat

: . . . Ve '
kivansaga szerintl . készitési modok koziil | 'StONeN @ keszulekbel .

a hémérsekletet, idét : beallitassal rendelkezd,

A megfelel6 menliben az adott ikon érintésével valassza ki a hasznalni kivant funkciot.
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Menii Receptek

5

.
.
.

American cabbage
and carrot salad

TSN, \

Applesauce

-

L

-

=

30min 28min

A B C D E F G H J K L M N O P Q
............................................................................................................................ @ NS
@ Beallitas nyelv, wifi, szoftver frissités beallitasa
44444 A
Fé meni vissza a f6 menibe
444444 L
- ‘| .,E »  Suly mérleg funkcid 5 kg-ig
88 SRZeer:’idnetzés tipus rendezett receptek tipus szerint (f6 fogas, salatak, stb.)
A-Z Rendezés A-Z abc szerinti receptek rendezése
Q Keresés keresés a receptekben
. Szirés kedvenc o vagy eldzmények szlirése =(7)
refresh Frissités receptek frissitése
L Gyors kivalasztas receptek, f6zés és automatikus programok kozo6tti gyors mozgas

Keresse meg a f6zni kivant receptet! Receptekben valé mozgashoz huzza az ujjat a kijelz6n!

Abc szerinti 23, vagy tipus szerinti 55 rendezést lehet kivalasztani. Abban az esetben, ha mar az
adott recept szerint féz6tt, vagy az adott receptet kivalasztotta, : lehet az elézmények % vagy
kedvencek ) szerint is sziirni. Képre vald kattintassal nyissa ki a receptet és nézze meg

a szukséges hozzavaldkat, vagy elkészitési informaciokat.
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Menii Kivalasztott automatikus recept

< {m\ American cabbage and carrot salad ’5[0 Q

For the sauce
1 creamy natural yogurt (125 g)

3 tablespoons olive oil (45 ml)

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)
1 teaspoon Dijon mustard (10 g)
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

4 Vissza egy lépés vissza
444444 @ FomenuwsszaafomenUbe
444444 LT-\SulymerlegfunkCIOSkglg
444444 OKedvenCrecepthozzaadasaakedvencekkoze
44444 @HozzavabkSZUksegeShozzavaIOk
44444 @FOIyamatkesznes”dyama“elrasa
44444 eJavaSIatOkrecepthezkapCSOIOdOtlppekestanaCSOK
44444 @Tartozekc)kSZUksegeStanozekOk
444444 @ Startreceptelmdltasa

Recept menliben ikonok alatt lehet a hozzavalodkat, folyamatot, sziikséges tartozékokat, vagy
fészakacs tippjeit megnézni. lkon O segitségével lehet a receptet a kedvencek kdzé hozzaadni. Ha
kivalasztja a receptet, az ikon (»), vagy a forgé gomb segitségével elindithatja azt. Utana folytassa
Iépésrél-lépésre! Ha mas receptet szeretne kivalasztani, |épjen vissza < alistara, vagy menube @,
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Menii F6z6 folyamat

< /LD\J\ Americky zelny a mrkvovy salat qﬁ‘ @

000 - 00:21 : 9

“LH Leiras 0sszes hozzavalo, f6z6 folyamat és fészakacs tippjeinek a leirasa
@ Start recept elinditasa
@ Szinet fliggessze fel az automatikus receptet
@ Stop az automatikus recept vége
@ Vissza egy lépés vissza
Kovetkez6 kovetkezd recept lépésére valo ugras
T S S
! Fedel nyitott/csukott edényre valo figyelmeztetés

Folytassa a javasolt [épések szerint. Mindig, amikor szeretne tovabb Iépni, valassza ki a jobbra
mutato nyilat @ AKar vissza is lehet 1épéni @ vagy szamos gomb segitségével mozogni.

Lépések kozotti mozgashoz lehet a forgd gombot is valasztani, amely segitségével lehet

a kovetkezé Iépésre ugrani. Abban az esetben, ha a lépésben barmilyen kivalasztas jelenik meg (») ,
a forgdb gomb megnyomasaval lehet a programot elinditani, vagy megallitani.

A program kdzben barmikor lehet az ikon 1 segitségével a folyamatot, hozzavaldkat, vagy
fészakacs tippjeit megnézni. Ugyanigy barmikor lehet a mérleg funkciot kivalasztani =|~ és onnan
visszalépni a receptre. Ha a receptben masként nem szerepel, a hozzavaldkat normal tarolasi
hémérsékleten hasznalja.
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Manuélis

Menii Manualis f6zés

000 00.:

L] = ® L
| 4 m
@
@ Beallitas nyelv, wifi, szoftver frissités beallitasa
..... /\
Fé menu vissza a f6 menibe
444444 Lo e
- ‘| ...i . Suly meérleg funkcié 5 kg-ig
Hoémérséklet A forgé gombbal valassza ki a h6mérsékletet 0-130 °C kozott
Upozornéni na otevienou 'e;‘ 1 nebo zavienou nadobu
1d6 A forgatégombbal allitsa be a kivant id6t 0 - 90 percig
() () Forgas Valassza ki a forgasi sebességet és iranyt
U U -re valoé klikkeléssel valassza ki az iranyt — ‘_}) hatramenet
kivalasztva -
L -%» da Adott sebességnél hasznalhato tartozékokat jeleniti meg
@ @ Start / stop Inditsa el, vagy allitsa meg a programot
o Gyors kivalasztds receptek, f6zés és automatikus programok kdz6tti gyors mozgas
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f{(‘? Menii Automatikus programok
Funkcio Lehetéségek Menii el6nézete

IDO: 3 (lehetdségek: 2-4) perc

G e o 100 - 6000 1
3% HOMERSEKLET: 000 (lehet8ségek: 0-37) °C '
Dagasztas SEBESSEG: 2 (lehetségek: 1-2) a
IDO: 20 (lehetéségek: 1-60) perc
,(’_?1;]:_ P . 2 1]
AT GOZARAMLAS: Gyors / Kézepes / LassU -
F6zés g6zben - .
7 IDO: 60 (lehetdségek: 1-90) perc
wer HOMERSEKLET: 100 (lehetéségek: 60-100) °C - K
Paesiliozes SEBESSEG: 1 (lehetSségek: 1-3) - -~
'R a P 0 o
- HOMERSEKLET: 100 (lehetéségek: 60 - 100) °C
Fozés » B
-~ IDO: 30 (lehetéségek: 10 - 60) mp z
AL . v . 00:30 . 4
e SEBESSEG: 5 (lehet6ségek: 4-7)
Reszelés . )
IDO: 10s (lehetdségek: 10 mp - 4 perc)
() . -
= SEBESSEG: 6 (lehetéségek: 1-12) e 2
Apritas - a
- IDO: 60 mp (3 mp utan 1 mp-re megall)
\-t 4
SR SEBESSEG: 12 s o
Turbo Tartsa PULSE, vagy megnyomassal vezérlé gombbdl.
MAXIMUM: 5 kg
AY A
:,[; INTERVAL: 5 g ) Og
Suly TARE: Mérleg nullazasa
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FOZESI JAVASLATOK ES FIGYELMEZTETESEK

Osszeg

» Atartozékok behelyezése, a hozzavalok hozzaadasa és a viz felontése utan a szint nem
haladhatja meg a tartalyon 1évé MAX vonalat, kilénben tulcsordul.
« Tultoltés esetén a tartély tulcsordulhat, és a termék elektromos részei megsérulhetnek.

Sebesség tartozékokkal

» Kever6horog sebessége 1-3
» Lapat sebessége 1-4

» Kések sebessége 1-12

» Vagokés sebessége 4-7

» Hatrameneti sebesség 1-3

Gozben fozés

» Avizszint minimalis magassaga gézoléskor 0,6 | és a tartalyon van
szimbolum Q’,? képviseli. Ha nem akarja tul gyakran ellenérizni a vizszintet, adhat hozza
tébb vizet (altalaban 1 liter is elegend®). Egy ilyen adaléknal figyelembe kell venni, hogy
a kezdeti melegitési id6 meghosszabbodik.

Valami elromlott?

» ALeonardban tarolt automatikus receptek alapjan szamos tényezd befolyasolja a sikeres
fézési eredményt. Ez fligg az 0sszetevdk tipusatol (a tészta kilonbdzd f6zési idbkkel
rendelkezik), a felszeletelt hozzavalok méretétdl (burgonya, zoldség), az 6sszetevdk
hémérsékletétdl (hitott, fagyasztott ill. szobahémérsékleten). A sutés a liszt vagy vaj
tipusatol és gyartéjatol is fiigg.

* Nem sikerllt az ételt az elképzelései szerint a recept szerint elkészitenie, kérjuk, irjon
nekink a leonardo@eta.cz
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VIIl. KARBANTARTAS ES TISZTITAS

 Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készlléket és huzza ki a tapkabelt!.

» Tisztitas el6tt vegye le a fedelet és tartozékokat az edényrél.

Ezeket a részeket nem lehet foly6 viz alatt mosni

FIGYELMEZTETES:
A bazist és edényt soha ne meritse a vizbe! Ellenkezd
esetben a flitéelem és vezérld elektronika meghibasodik.

befolyasolja annak teljesitményét.

» Ha a tengelyt szlikséges tisztitani, az kdnnyen kivehetd. Ha barmilyen folyadék folyik ki
az edénybdl, ellendrizze a tdmitést! A tengely eltavolitasahoz valo utasitast a kdvetkezd

oldalon olvashatja.

Ezek a részek mosogatégépben moshatok!

F6z6fedél

Fedél tomitése
Lapat

Kések
Keveréhorog
F6z6kosar

Spatula

Mérd

Gbzkosar tomitéese
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» Abazis boritasat tordlje le nedves ruhaval és utana térolie meg szarazra.

» Soha ne hasznaljon csiszol6 tisztitdszereket

» Ha az étel megtapadt vagy megégett a tartalyban, tavolitsa el a
lehetd legtobbet a mellékelt spatulaval. Tegyen 250 ml vizet és
1 teaskanal citromsavat egy edénybe. Melegitse 80 °C-on 5-7
percig, majd hagyja azni. Tavolitson el minden szennyezddést
egy tisztitokefével. A tartaly barmilyen elszinez6dése nem

Mély gézkosar
Alacsony g&zkosar
Gdézkosar fedele
Tengely

Vagokeés

Vago tomitése
Vago fedele
Toltéeszkdz

¥
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Tengely kiszerelése

1. Forditsa az edényt fejjel lefelé.

2. Forgassa a biztonsagi anyat @ az
oramutatéval ellenkezd irdnyba, amig
a tengely ki nem lazul.

3. Most lehet a tengelyt @) kivenni.
Ellenérizze a tengelyt és az anya érintd
pontokat és a tomitést.

4. Osszeszerelésnél forditott sorrendben
jarjon el! Helyezze a tengelyt ®
a helyére, forditsa az edényt az aljaval
felfelé, helyezze ra a biztonsagi anyat
@ és forgassa azt 6ramutatéval
megegyez6 iranyba amig az anyan és az
edényen lévé nyilak/zarak nem mutatnak
egymasra.

5. Ellendrizze a tengely rogzitését! Az
edény készen all a hasznalatra, helyezze
azt a késziilék bazisaba, logoval On felé!
Nyomja meg az edényt lefelé tkdzésig.

6. A tapkabel segitségével ®
csatlakoztassa a késziléket az
elektromos halézathoz és kapcsolja be
a szell6z6 szita melletti f6 kapcsolot ©)
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IX. PROBLEMAK MEGOLDASA

Hobiztositék visszaallitasa

» Tulmelegedés esetén a fiitéelem automatikus
kikapcsolasa megtorténik. Az edény kihilése utan
lehet a hébiztositék gombjanak a megnyomasaval a
fatéelem miikdédését Ujrainditani. A gomb a jobb oldali
abra szerint talalhato, az edény aljaban.

Folyadék kifolyasa
» Vegye ki a tengelyt, tisztitsa meg az érint6 fellleteket, ellenérizze a tomitést és a

biztonsagi anya rogzitését! A tengely szétszereléséhez valo utasitast az el6z6 oldalon
talalja.

X. SZOFTVER FRISSITESE

. Ameniiben vélassza ki a Beallitas ikont (<3

. Abban keresse meg a Rélunk részt

. Utana valassza ki a Rendszer frissités ellenérzése opciot

. Raklikkelés utan elérhetd, a frissitések keresése elindul.

. Ha a verzio aktualis, a rola szd6l6 felirat jelenik meg, amelyet elég Megerésiteni @

A WON =

Ha a verzio nem aktuadlis, az elérhet6 frissités szama jelenik meg.

. Ellenérzés késébb, vagy Frissités opcidk kozoétt lehet valasztani.

. Ha a Frissités opciot kivalasztja, elkezd6dik a letdltés, a telepités és teljes folyamat
befejezése utan Ez a verzié az utolsé felirat jelenik meg a kijelzdn.

8. Megerdsités opcidval Iépjen ki.

~N o

XI. OKOLOGIA &# K

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou
pfijaty zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomU(zete zachovat cenné prirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostredi
a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti
si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
privodu od el. sité pfivod odFiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

UPOZORNENI!
Balici material muZe byt nebezpecny pro déti!

HU - 81



()

XII. MUSZAKI ADATOK

Modell: | ETA007090000

Névleges fesziiltség: | 220-240V, 50/60Hz

Flt6rendszer
teljesitményfelvétele:

1000W

Mixer motor
teljesitményfelvétele

Edény kapacitasa: | 2,0L (dolgozo) / 3,5L (Osszesen)
WiFi frekvencia tartomany | 2400~2483.5 MHz
Kimeneti teljesitmény (EIRP) | 20 dBm

A készlilék érintésvédelmi osztalya | |I.

600W

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 1,00 W
Akusztikus zajszint szintje 85 dB (A) re 1pW

A késziiléken, annak csomagolasan vagy utmutatéjaban talalhato
figyelmeztetések és szimbolumok:
HOUSEHOLD USE ONLY
Csak otthoni hasznalatrai

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS

PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
S CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély! Ne hasznalja ezt a zacskot kisagyakban, babakocsikban, vagy
jarékakban! A PE zacskot gyerekektdl tartsa tavol!

i Do not use for cooking
NE hasznalja f6zéshez!

& Forré felllet

OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA BE EZEKET
A BIZTONSAGI ELOIRASOKAT ORIZZE MEG A KEZIKONYVET.
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D - Multifunktionaler Kochroboter

eta 007090000

BEDIENUNGSANLEITUNG

» Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fur den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen
Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und
bewahren Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg
und nach Maglichkeit auch mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

. A\ SICHERHEITSHINWEISE /\

« Bitte lesen Sie die folgenden Sicherheitsanweisungen sorgfaltig, bevor Sie den Mixer
einschalten. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf und geben Sie diese
an jeden nachfolgenden Benutzer des Gerates weiter.

 Prifen Sie, ob die Angaben auf dem Typenschild mit Spannung in Ihrer elektrischen
Steckdose Ubereinstimmen. Der Stecker und das Netzkabel dirfen nur in die Steckdose
in einer elektrischen Installation angeschlossen werden, die den geltenden Normen
entspricht.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten Sie
das Gerat und dessen Kabel von Kindern fern. Das Gerat ist
geeignet fur den Gebrauch durch Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne
Erfahrung und Wissen, sofern sie beaufsichtigt werden oder Gber
den sicheren Gebrauch des Gerats angeleitet wurden und die damit
einhergehenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

* Das Gerat ist fir den Betrieb im Haushalt sowie ahnliche Zwecke
bestimmt (Vorbereitung von Speisen in den Geschaften, Blros o. @
a., in Hotels, Motels und anderen Wohnraumen und/oder in den
Unterkunftseinrichtungen mit Frahstick)! Nicht fur kommerzielle
Zwecke verwenden!

» Vor dem Austausch der Zubehorteile oder zuganglicher Teile, die
sich beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage,
Reinigung und/oder Wartung das Gerat ausschalten und durch
ziehen des Steckers und des Kabels aus der elektrischen
Steckdose vom elektrischen Netz trennen!

* Falls die Anschlussleitung des Gerates beschadigt sein sollte,
trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz. Das Kabel muss
durch den Hersteller oder durch dessen Kundendienst bzw. eine
daflr qualifizierte Person ausgewechselt werden, um Verletzungen
durch elektrischen Strom zu verhindern.

* Wenn das Gerat ohne Aufsicht ist, sollten Sie dieses immer
ausschalten.
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» Gehen Sie beim Umgang mit dem Mixstab und dem Sichelmesser
vorsichtig vor, die Messer sind sehr scharf!

 Es ist verboten, das Gerat zu benutzen, wenn sein Netzkabel oder
Stecker beschadigt ist, das Gerat nicht richtig funktioniert und auf
den Boden oder ins Wasser gefallen ist. In diesem Fall muss seine
sichere und richtige Funktion fachmannisch in einer elektrischen
Reparaturwerkstatt Gberprtft werden.

« Seien Sie vorsichtig, wenn heil3e Flissigkeit in das Gerat fur
Verarbeitung von Lebensmitteln oder in den Mixer gegossen
wird, denn sie kann aus dem Gerat infolge eines pl6tzlichen
Kochprozesses herausspritzen.

* ACHTUNG: Das Gerat ist nicht fur eine Tatigkeit mittels eines
externen Zeitschalters, einer Fernbedienung oder irgendeines
anderen Bauteils bestimmt, das den Verbraucher automatisch
einschaltet, da die Entstehungsgefahr eines Brandes existiert, wenn
das Gerat abgedeckt oder falsch zum Zeitpunkt der Inbetriebnahme
des Gerats platziert ware.

* ANMERKUNG: Gefal3, Kochdeckel, Kochkorb, Dampfkorbe und ihre
Deckel kénnen sehr heil® werden und Verbrennungen verursachen
auch einige Minuten nach dem Ausschalten des Gerates. Es ist
insbesondere auf Kinder und behinderte Personen aufzupassen.

* Das Gefald nur zusammen mit dem mitgelieferten Grundgerat
verwenden.

* Die Antriebseinheit und das Gefal} nie ins Wasser tauchen!

* Der Mixer darf nicht langer als 10 Sekunden im Leerlauf sein!

* Wenn das Gerat in Betrieb ist, verhindern Sie seinen Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und
Insekten.

¢ AusschlieBlich den mitgelieferten Stopfer verwenden zum HerunterstofRen der
Zutaten. Es wurde speziell fiir diesen Zweck entwickelt.

« Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig auf dem Mixbecher aufliegt. Im Deckel
muss sich eine Kappe oder ein Stampfer befinden

¢ Entfernen oder setzen Sie den Behélter niemals bei laufender Antriebseinheit ein.
Dadurch wird das Risiko von Verletzungen und Schiaden am Gerét vermieden.

¢ Nach dem Ende der Arbeit und vor jeder Wartung ist das Gerat immer
auszuschalten und
vom el. Netz durch Ausziehen des Steckers aus der el. Steckdose zu trennen.

¢ Den el. Stecker stecken Sie nicht mit nassen Handen in die el. Steckdose und
ziehen Sie ihn so auch nicht aus der el. Steckdose heraus! Keine Gegenstande auf
das Gerit stellen. Das Gerét soll nicht in nasser oder feuchter Umgebung oder auf
brand- oder explosionsgefahrlichen Stellen benutzt werden (die Rdume, in denen
sich Chemikalien, Brennstoffe, Ol, Gas, Farben oder dhnliche brennbare/fliichtige
Stoffe befinden).

» Maximale Verarbeitungszeit der Lebensmittel sind 6 Minuten. Danach muss eine Pause
ca. 10 Minuten fur Abklhlung des Antriebes vorgesehen werden.
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Durch ein richtiges Aufsetzen des Mixbechers auf das Gerat wird die Sicherheitssperre
deaktiviert, und das Gerat kann eingeschaltet werden.

Der Behalter ist nicht zur Aufbewahrung und Lagerung von Lebensmitteln vorgesehen.
Geben Sie die Lebensmittel nach dem Mischen in einen anderen Behélter, der zur
Lagerung geeignet ist.

Geben Sie beim Mixen oder Mischen niemals eine gréRere Menge Flussigkeiten hinzu,
als es auf dem Behalter gekennzeichnet ist und verwenden Sie immer den Deckel.

Das Gerat nie ohne Aufsicht oder unbelastet betreiben. Wahrend der ganzen Zeit der
Speisezubereitung muss das Gerat tiberwacht werden!

Das Gerat ist mit einer Thermosicherung ausgestattet, die bei Motorbelastung die
Stromversorgung unterbricht. Wenn dies geschehen ist, das Gerat vom Netz trennen
und wenigstens 10 Minuten abkihlen lassen.

Gerat nicht ohne eingesetzte Substanzen einschalten!

Mixbehalter und Deckel nicht aufsetzen / abnehmen, wenn Mixer noch in Betrieb ist.
Verwenden Sie keine Sicherheitssicherung, die durch den Mixer gesteuert wird, um das
Gerat auszuschalten!

Das Zubehér ist in keine kérperlichen Offnungen hineinzustecken.

Verwenden Sie den Mixer nur in der Arbeitsposition an Stellen, wo nicht dessen
Umkippen droht und in einer ausreichenden Entfernung von Warmequellen (z.B. Ofen,
elektrischen Herden / Gasherden, Kochern usw.) und feuchten Oberflachen (Spilen,
Waschbecken usw.).

Falls die verarbeiteten Lebensmittel anfangen, sich am Zubehor festzusetzen (z. B. am
Messer, dem Glas, dem Behalter oder dem Deckel), schalten Sie das Gerat aus und
reinigen Sie vorsichtig das Zubehor (z. B. durch einen Schaber).

Benutzen Sie das Gerat nur mit dem fir diesen Typ bestimmten und gelieferten Zubehor.
Der Gebrauch anderen Zubehors kann eine Gefahr fur die Bedienungsperson darstellen.
Greifen Sie niemals z.B. mit der Hand, einer Gabel, einem Messer, einem Abstreifer oder
einem Loffel in sich rotierende Teile des Gerates.

Kontrollieren Sie regelmaRig den Zustand der Anschlussleitung des Gerates.
Vermeiden Sie, dass die Anschlussleitung frei Gber die Kante einer Arbeitsplatte hangt,
wo es Kinder greifen kdnnten.

Die Anschlussleitung des Gerates darf nicht durch scharfe oder heille Gegenstande,
offenes Feuer beschadigt sein, sie darf nicht in Wasser getaucht und auch nicht Gber
scharfe Kanten gebogen werden.

Wenn ein Verlangerungskabel erforderlich ist, darf es nicht beschadigt sein und muss
den geltenden Normen entsprechen.

Verwenden Sie das Gerat niemals fir einen anderen Zweck als den, fiir den es in
diesem Handbuch vorgesehen und beschrieben ist!

Alle fremdsprachigen Texte und Bilder auf der Verpackung oder dem Produkt werden am
Ende dieser Sprachversion Ubersetzt und erklart.

ACHTUNG Verletzungsgefahr bei falscher Verwendung des Gerats was nicht den
Anweisungen entspricht.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden durch falsche Nutzung des Gerates und seines
Zubehors (z.B. Wertverminderung von Lebensmitteln, Verletzung mit dem Messer,
Brand). Bei Nichteinhaltung der oben angefiihrten Anweisungen erlischt auch die
Garantie fur das Geratvyse uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Die Abbildungen sind nur informativ.
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Il. ZUSAMMENBAUMOGLICHKEITEN DES GERATES

1 Deckel der Fillungséffnung 10 Hauptschalter 19 Dampfkorbdeckel

2 Kochdeckel 11 Grundgerat 20 Welle

3 Deckeldichtung 12 Drehschalter 21 Hack-und Schneidemesser
4 Schlager 13 Display 22 Schneiderdichtung

5 Messer 14 Kichenspachtel 23 Schneiderdeckel

6 Mischhaken 15 Messgefaly 24 Staucher

7 Kochkorb 16 Kochkorbdichtung 25 Antriebswelle mit Dichtung
8 Gefaly 17 Tiefer Dampfkorb 26 Sicherheitsmutter

9 Netzkabel 18 Flacher Dampfkorb
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I1l. BEI ERSTER INBETRIEBNAHME

Zusammenbau des Gerates

Sprachenwahl

2. Das Gefal auf das Grundgeréat stellen,

3. Das Gerat an das Stromnetz mit

1. Alle Verpackungsmaterialien beseitigen und das Gerat mit Zubehor aus der Schachtel
herausnehmen. Eventuelle Adhasionsfolie, Selbstkleber und/oder Papier vom Gerat
entfernen. Vor der erster Inbetriebnahme die mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden
Teile im heiRen Wasser mit ein wenig Waschmittel waschen, griindlich in reinem
Wasser spiilen und trocken wischen, bzw. trocknen lassen. Vorsicht — Das Gefa® darf
nicht ins Wasser getaucht oder im flieRenden Wasser gewaschen werden. Uberpriifen
Sie, dass das Netzkabel nicht beschadigt ist und auf keinen scharfen oder heien
Oberflachen liegt. Die elektrische Steckdose muss gut zuganglich sein, damit man das
Gerat im Notfall sofort vom Stromnetz trennen kann.

mit dem Logo in Richtung zum Benutzer.
Das Gefal fest nach unten driicken,
damit es in die elektrischen Kontakte
einrastet

dem Netzkabel @ anschlieRen und
den Hauptschalter 9 links unten am
Luftungsgitter einschalten.

Mit dem Drehschalter oder Finger die Sprache auf der Liste wahlen. Die Sprache wird
gekennzeichnet v
Mit Klick auf Weiter oder mit Driicken des Drehschalters zum nachsten Schritt Gibergehen.

Wifi-Verbindung

Nach der Sprachenwahl Anschlie8en wahlen.

Wenn Sie Nicht einverstanden wahlen, kdnnen Sie auf die Wifi-Verbindung spater
nochmals kommen. Wenn keine Wifi-Verbindung nicht hergestellt wurde, kann man das
Kochbuch oder die Software nicht aktualisieren.

Mit Klick auf den Namen das gewiinschte Wifi-Netz wahlen.

Passwort eingeben und mit Klick auf Verbindung bestatigen.

Nach der Verbindung wird bei dem gewahlten Wifi-Netz Symbol Verbunden angezeigt.
Mit Pfeil zuriick < links in der oberen Displayecke ins Hauptmenu kommen.



IV. BEDIENFELD UND MENUFUHRUNG

» Das Bedienfeld setzt sich aus einem Touchdisplay und multifunktionalen
Drehschalter zusammen
» Der hinterbelichtete Drehschalter stellt die nachstehenden Situationen dar

BLINKT ROT Gerat ist ein, Gefal} nicht aufgesetzt oder nicht geschlossen

PUOLSIERENDES
LICHT ROT-WEIS

WEISSES LICHT Gerat arbeitet, Temperatur im Gefal3 unter 60 °C

Gerat ist ein und fur Programmstart bereit

ROTES LICHT Gerat arbeitet, Temperatur im GefaR liber 60 °C

(S @ P A
000 00. 0
® ® L ] U
B m
- ® J
Parametereinstellung

¢ Mit Beriihrung des entsprechenden Ringes am Display den Parameter wahlen, den Sie
einstellen wollen.

. Temperatur,(-) Zeit und ) Drehzahlen (in manchen Kochprogrammen auch den Drehsinn)

» Der gewahlte Ring wird nun groRBer als die anderen.

» Die Werte kann man mit einer Rundbewegung des Fingers am Ringumfang oder mit
dem Drehschalter neben dem Display andern.

Bewegung im Menu

Auf die gewlinschte Menuposition kann man auf dreierlei Art kommen:

* Mit Fingerstrich auf dem Display links und rechts kann man im Menu blattern.

» Mit Wahl eines der Schnellwahlpunkte unten auf dem Display (in einigen Menusektionen)
« Mit Icon =) Home und anschlieBender Wahl nach Wunsch



VERENDETE SYMBOLE

Funktion Méoglichkeit Funktion Méoglichkeit
. ~ )
.07 | Rezeptliste A-Z U | Gefal offen
. Filterung der Rezepte Gefald geschlossen
L
N\
Hauptangebot Pause
Lo 9 @
Loschen @ Start
Rezeptsuche @ Stopp

Zutaten im Rezept

Ubersicht der Rezepte

Vorgang im Rezept

Gewicht

Empfehlungen und Ratschlage
des Chefkochs

Historie der Rezepte

Erforderliches Zubehor

Beseitigung aus der Ubersicht
der beliebten Rezepten

Schnellwahl

Zeiteinstellung

Rezepte nach Art

Temperatureinstellung

Parameter

Drehsinneinstellung

Q@B - 0060

Beliebte Rezepte

Netzparameter

Ruckkehr

Sprache
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V. KOCHZUBEHOR UND SEINE EINSTELLUNG

Zubehor Funktion Drehzahlen | Zeit / Temp.°C Menge
. . min 3 Stk
Eiweil} schlagen 3 3 min max 8 Stk
Schlagsahnevor- 1 min min 100 g
Schlager bereitung
Kneten
. . max 1000 g
(dinner Teig, 4 12min | (locker 660 g
locker: flissig fliissig 340 g)
1:0,5) 9248
Suppe 1-2 1'?80T(':” / 2000 ml
Mischhaken . KPet‘_T_n, max 800 g
(fester Teig, 1-2 . (Mehl 500 g
locker : flUssig 4 minuten
. Wasser 300 g)
1:0,6)
Fleisch hacken 8-10 30-60 s max 500 g
Eiszerkleinerung 8-12 10-20 s max 500 g
Fruchtmischung 8-12 1-2 min max 700 g
Hacken (Zwiebel,
Messer Sellerie usw.) 5-7 15-60 s max 500 g
Kase hacken 8-10 15-60 s max 400 g
Hacken
(Bohnen, Nusse, 12 2-3 min max 500 g
Kaffeebohnen)
Kochkorb Reis usw. - 20-30 min -
bis der
. Behalter
| GrobeReibe, | -\ 1iemise | 5-6 30-60 s gefiillt ist
Messer -
(kontinuier-
lich gepruft)
Da_mpfkorb Fisch, Fleisch ) 10-60 min )
mit Deckel usw.




VI. KOCHEN UND ANDERE ZUBEREITUNGSARTEN

Wenn die vorgehenden Schritte Vor dem ersten Einsatz und Beim erster Einschaltung-
Netzanschluss durchgefuhrt wurden, dann kénnen Sie einer der nachstehend beschriebenen
Funktionen wahlen. Automatische Programme, Automatische Rezepte oder Manuelles Kochen.

1. Nehmen Sie erforderliche Zubehorteile,
die fir die entsprechende Funktion oder
das Rezept bendtigt werden (Die Ubersicht
finden Sie auf nachsten Seiten).

2. Legen Sie die Zutaten (oder gieRen Sie
Wasser) ins Gefal3. Wenn der Deckel eine
Fullungsoffnung hat, kdnnen Sie weitere
Zutaten hineinlegen.

3. Setzen sie den Deckel auf und driicken
Sie ihn fest auf das Gefal}, damit die
Dichtung auf dem ganzem Umfang gut
aufsitzt. Danach drehen Sie den Deckel
im Urzeigersinn, bis er in die Handgriffe
einrastet. Sie horen einen Klick und das
Gefal schlielt sich auf dem Grundgerat zu.

Wenn Sie sich im Menu Kochen befinden,
wechselt das Symbol U1 auf

Auf die gleiche Art und Weise wird der
Dampfkorb oder der Deckel der Reibeinheit
aufgesetzt.

4. Nun kdnnen Sie das gewahlte Rezept starten, blenden, hobeln oder andere
Zubereitungsarten im Programmangebot wahlen.

5. Wahrend des Kochvorganges kénnen Sie
filr sichere Herausnahme des Kochkorbes @)
das MessgefaR @) verwenden, indem Sie
es durch die Offnung auf die Mitte des
Kochkorbes einsetzen und mit Drehen das
Messgefall befestigen. Dann kdnnen Sie
den Korb nach oben heben.

6. Gefal3, Kochdeckel, Kochkorb,
Dampfkorbe und ihre Deckel kénnen
sehr heil® werden. Vor der Handhabung
dieser Teile stellen Sie den Kochvorgang
mit dem Drehschalter ein, und ziehen Sie
Schutzhandschuhe an.
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VII. MENU

@ Menu Einstellung
P

- Netzparameter Hier kann man das Netz wahlen und Passwort fiir Anschluss eingeben.

@ Sprache Hier kann man die Menusprache fiir das Gerat wahlen.
""" () eV S
...... @HllfeHlerkannmankurzeBedlenungsmnwelseﬁnden
........ <zuru0kEmenSChmtzurUCkgemn

Ruckkehr ins Hauptmenu

» Manuelles “Automatische

Kochen ‘Programme Rezepte zum
: Herunterladen
Rezepte Manuelles Automatische Neue Rezepte zum
P Kochen i Programme . Herunterladen

Wahlen Sie eines der

vorbereiteten Rezept : Stellen Sie Temperatur, : Uidiien e cliedsr

e e Wenn neue Rezepte

mit der Ubersicht von Zeit und  Speisezubereitunasarten: da sind, kénnen Sie
Zutaten und : Mischgeschwindigkeit : peiss 9 : diese auf lhrem Gerat
B ! o i mit empfohlenen
voreingestellten : nach lhrem Wunsch ein.: ) herunterladen.
. : : Einstellungen .
Zubereitungsarten. :

In diesem Menu wahlen Sie mit Fingerberihrung des Symbols auf dem Display
auch die gewlinschte Funktion wahlen.




Menu Recepty

52

.
.
.

American cabbage
and carrot salad

"

Applesauce

-

L

-

=

30min 28min

A B C D E F G H J K L M N O P Q

.......................................................................................................................... O S

@ Einstellung Spracheneinstellung, Wifi, Softwareaktualisierung

44444 A
Home Ruckkehr ins Hauptmenu

444444 L e e

."El.i‘ Gewicht Waage bis 5 kg

Q Suche Rezept suchen
e Filterung Beliebte Gerichte o oder Historie = (%)
refresh Erneuern Aktualisierung der Rezepte

Schnelles Wechseln der Rezepte, Zubereitungsarten
und automatischer Programme

Finden Sie die gewlinschte Speise, die Sie zubereiten werden. Bewegung im Verzeichnis der
Rezepte mit Fingerstrich auf dem Display. Sie konnen ABC-Darstellung oder Darstellung je
nach der Art wahlen 55. Wenn Sie ein Gericht zubereitet haben, kénnen sie es in der Historie %
oder in den Beliebten () Gerichten mit Hilfe des entsprechenden Filters : finden. Sie kénnen das
entsprechende Rezept mit Klicken auf das Bild anzeigen, um sich die Zutaten oder die Zubereitung
anzusehen.
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Menu des ausgewahlten automatischen Rezepts

< {m\ American cabbage and carrot salad ’-Tﬁ @

For the sauce
1 creamy natural yogurt (125 g)

3 tablespoons olive oil (45 ml)

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)
1 teaspoon Dijon mustard (10 g)
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

4 Zurlck Einen Schritt zurlick gehen
444444 @ HomeRUCkkehrmSHauptmenu
444444 qﬁGerChtwaagebISSKQ
444444 OBe“ebtDasReZeptzuIhrenbe“ebtenRezeptenemfugen
..... @ZUtatenUbersmhtdernomendlgenzmaten
..... @VOrgangZUbereltungsverfahren
..... eEmpfehlungTlppsundRatSChlage
..... @ZUbehorUbersmhtdernomendlgenZUbehorte"e
444444 @ StartAnfangderZUbereltung

Im Menu Rezept kénnen Sie sich unter einzelnen Symbolen die Liste von Zutaten,
Zubereitungsschritte, erforderlichen Zubehorteilen oder die Chefkochtipps ansehen. Das Rezept
kénnen Sie mit Hilfe des Symbols ) in die Liste lhrer beliebten Speisen einfiigen. Wenn Sie
sich fiir das jeweilige Rezept entscheiden, starten Sie es mit dem entsprechenden Symbol (»)
oder Druck auf den Drehschalter. Weiter befolgen Sie die vorgeschriebene Reihenfolge der
Zubereitungsschritte. Wenn Sie ein anderes Rezept wahlen méchten, kehren Sie mit Druck auf
Taste € zurlick in die Liste oder das Menu ()
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Menu Zubereitung von Speisen

< {m\ American cabbage and carrot salad qﬁ O

000 - 00:21 ' 9

"j‘ Ubersicht Ubersicht aller Rohstoffe, Zubereitungsverfahren und Chefkochtipps
@ Start Anfang der Zubereitung
@ Pause Automatisches Rezept aussetzen
@ Stop Ende des automatischen Rezepts
@ Zuriick Einen Schritt zuriick gehen
Weiter Zum nachsten Schritt im Rezept
i R e
! Deckel Information Uber SchlieBung/Offnung des Gefalles

Die vorgeschriebenen Zubereitungsschritte befolgen. Wenn Sie zum nachsten Schritt ibergehen
wollen, wahlen Sie Pfeil Rechts @ Sie kénnen auch zuriickgehen @ oder einzelne Schritte mit
Anwahl der jeweils nachsten Schritthummer Uberspringen. Einzelne Schritte kbnnen Sie auch mit
dem Drehschalter wéhlen. Wenn in einem Schritt Wahlméglichkeit (») vorgesehen ist, kann man
mit Druck auf den Drehschalter das Programm starten oder einstellen.

Mit Symbol Ubersicht | kénnen Sie wéhrend eines Programmablaufes das ganze
Zubereitungsvefahren, die Zutaten und/oder Chefkochtipps anzeigen. Sie kdnnen auch jederzeit die
Waagenfunktion ’.I’.\ benutzen, und dann wieder mit einem Tastendruck auf das Rezept zurlickkommen.
Sofern im Rezept nicht anders angegeben, verwenden Sie die Zutaten bei normaler Lagertemperatur.
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Manuelles

Menu Manuelles Kochen

000 00.:

L] 2 ® L]
| 4 m
@
@ Einstellung Spracheneinstellung, Wifi, Softwareaktualisierung
44444 /\
Home Ruckkehr ins Hauptmenu
444444 T Y
’...El ...i »  Gewicht Waage bis 5 kg
Temperatur Mit dem Drehschalter kann man Temperatur im Bereich 0-130 °C einstellen
B e o s R
! Deckel Information Gber SchlieBung/Offnung des GefalRes
Zeit Mit dem Drehwahler die gewlinschte Zeit einstellen 0 - 90 min
() () Drehzahlen Sie kénnen die Drehzahlen und auch Drehsinn wahlen
mit Klicken auf U U Drehsinn wahlen - ‘j:v es wurde
Ruckwartsgang gewahlt -
L ‘%, da Darstellung des verwendbaren Zubehdrtyps bei den gegebenen
Drehzahlen
@ @ Start / stop Programm starten oder einstellen
° Schnellwahl Schnelles Wechseln der Rezepte, Zubereitungsarten

und automatischer Programme




N

Automatische,
Programme,

Menu Automatische Programme

Funktion Wahlweise Menuansicht
& @ st
ZEIT: 3 (wahlweise: 2-4) min 2
G ) 100 - 60:00 1
A TEMPERATUR: 000 (wahlweise: 0-37) °C S
Kneten DREHZAHLEN: 2 (wahlweise: 1-2) "

ZEIT: 20 (wahlweise: 1-60) min

DAMPFDUR? Schnell / Mittelschnell / Langsam
CHGANG:
Dampfkochen - "
oo ZEIT: 60 (wahlweise: 1-90) min
Wy \ ]
TEMPERATUR: 100 (wahlweise: 60-100) °C =
Langsames  DREHZAHLEN: 1 (wahlweise: 1-3) : a
4444444 KOG e
) %
L TEMPERATUR: 100 (wahlweise: 60 - 100) °C £ -
Kochen > .
o ZEIT: 30 (wahlweise: 10 - 60) s :
— DREHZAHLEN: 5 (wahlweise: 4-7) o g
Reiben » .
) ZEIT: 10s (wahlweise: 10s - 4min) L
()
(& DREHZAHLEN: 6 (wahlweise: 1-12) e
Hacken > -
ZEIT: 60s (nach 3 s eine Pause von 1 s)
;&% DREHZAHLEN: 12 e e
Turbo PULSE halten oder mit Driicken ein/ausschalten.
MAXIMUM: 5 kg
TAY FA
:J; INTERVAL: 5 g ' Og
Gewicht TARE: Reset der Waage =
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KOCHEMPFEHLUNGEN UND HINWEISE

Menge

* Nach dem Einsetzen des Zubehor, dem Hinzufligen der Zutaten und dem Eingief3en des
Wasser darf der Flllstand die MAX-Kennzeichnung am Behalter nicht Gberschreiten, da
es sonst zum Uberlaufen kommt.

« Bei Uberfiillung kann der Behalter Gberlaufen und die elektrischen Teile des Produkt
kénnen beschadigt werden.

Passende Geschwindigkeiten fiir Zubehor

* Rihrhaken Geschwindigkeit 1-3

* Rihrbesen Geschwindigkeit 1-4

* Messer Geschwindigkeit 1-12

* Reibe- / Schneidemesser Geschwindigkeit 4-67?
* Rickwartsgang 1-3

Dampfgaren

» Der Mindestwasserstand zum Dampfgaren betragt 0,6 Liter und ist durch das Symbol
(|7 auf dem Behalter gekennzeichnet.

* Wenn Sie den Wasserstand nicht zu oft kontrollieren wollen, kdnnen Sie mehr Wasser
hinzufligen (in der Regel ist 1 | ausreichend). In diesem Fall missen Sie damit rechnen,
dass die anfangliche Aufheizzeit etwas langer ist.

Etwas ist schief gelaufen?

* Viele Faktoren beeinflussen das gelungene Garergebnis nach den in Leonardo
hinterlegten gespeicherten Rezepten. Dies hangt von der Art der Zutaten (Nudeln haben
unterschiedliche Garzeiten), der GroRe der geschnittenen Zutaten (Kartoffel, Gemuse)
und der Temperatur der Zutaten (gekuhlt, gefroren oder bei Raumtemperatur) ab. Beim
Backen kommt es auch auf die Art und den Hersteller des Mehl oder der Butter an.

« Ist es lhnen nicht gelungen, das Rezept nach lhrem Geschmack zu kochen? Bitte
senden Sie uns eine E-Mail an info@eta-hausgeraete.de.



VIIl. PFLEGE UND REINIGUNG

» Vor der Reinigung das Gerat immer ausschalten und das Netzkabel aus der

elektrischen Dose ziehen.

» Vor der Reinigung den Deckel und das Zubehér vom Gefall abnehmen.

Diese Teile darf man nicht im flieRenden Wasser waschen

VORSICHT
Das Grundgerat und das Gefald nie ins Wasser tauchen, sonst
konnte das Heizelement oder die Elektronik beschadigt werden.

danach trocken wischen.

mitgelieferten Spatel.

» Oberflache des Grundgerates mit feuchtem Tuch abwischen und
» Keine abrasiven Reinigungsmittel verwenden.
* Wenn Lebensmittel im Inneren des Behalter festkleben

oder anbrennen, entfernen Sie so viel wie mdglich mit dem

Geben Sie 250 ml Wasser und 1 Teel6ffel Zitronensaure in den Behalter. 5-7 Minuten lang

auf 80°C erhitzen und abtropfen lassen. Entfernen Sie eventuellen Lebensmittelreste
mit einer Reinigungsbdurste. Etwaige Verfarbungen des Behalter beeinflussen seine

Leistung nicht.

Sollte griindliche Reinigung der Welle bendtigt werden, kann man sie einfach

herausnehmen. Sollte Wasser aus dem Gefal austreten, ist die Wellendichtung zu
Uberprifen. Die Hinweise fir Ausbau der Welle finden Sie auf der nachsten Seite.

Diese Bestandteile sind waschmaschinenfest

Kochdeckel
Deckeldichtung
Schlager

Messer
Mischhaken
Kochkorb
Kichenspachtel
Messgefafy
Kochkorbdichtung

17
18
19
20
21
22
23
24

Tiefer Dampfkorb

Flacher Dampfkorb
Dampfkorbdeckel

Welle

Hack-und Schneidemesser
Schneiderdichtung
Schneiderdeckel

Staucher

©
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Ausbau der Welle

1. Stellen Sie das Gefalt mit dem Boden
nach oben.

2. Drehen Sie die Sicherungsmutter
gegen Urzeigersinn, bis die Welle locker ist.

3. Nun kénnen Sie die Welle @ aus dem
Gefall herausnehmen. Priifen Sie, ob
die Kontaktflachen der Welle und der
Sicherungsmutter rein sind und die
Wellendichtung nicht beschadigt ist

4. Den Zusammenbau in umgekehrter
Reihenfolge durchfiihren. Die Welle ®in
den GefalRboden einsetzen, das Gefall
mit dem Boden nach oben stellen und
die Sicherungsmutter @ im Urzeigersinn
einschrauben, bis die Pfeile auf der
Mutter nicht auf die Schlossmarken auf
der Oberflache des Gefalles zeigen.

5. Priifen Sie, ob die Welle im Gefal3boden
fest halt. Nun ist das Gefal gebrauchsbereit,
und man kann es auf das Grundgerat
aufsetzen (Logo in Richtung zum
Benutzer). Das Gefal nach unten
festdriicken, bis es einrastet.

6. Das Geréat mit dem Netzkabel @
ans Stromnetz anschliel3en und den
Hauptschalter (9 [inks unten am
Luftungsgitter einschalten.
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IX. TIPPS ZUR FEHLERBEHEBUNG

Zurucksetzung der Thermosicherung

« Bei Uberhitzung der Sicherung kommt es zur
automatischen Abschaltung des Heizelementes. Nach
Abkihlung des Gefalles kann man mit Druck auf die
Thermosicherungstaste die Funktion des Heizelementes
wiederherstellen. Die Taste befindet sich auf der Unterseite
des Gefallbodens, wie auf der Abbildung rechts dargestellt

Aus dem GefaB tritt Wasser aus

» Welle herausnehmen, Kontaktflachen reinigen, den Zustand der Wellendichtung prifen
und die Sicherungsmutter nachziehen.

X. SOFTWAREAKTUALISIERUNG

. Im Menu Symbol £33 Einstellung wahlen.

. Im Einstellungsmenu Punkt Uber uns wahlen

. Danach Punkt Softwareaktualisierung wahlen

. Nach dem Klick startet die Kontrolle der zur Verfiigung stehenden Aktualisierungen.

. Wenn die Version aktuell ist, wird entsprechende Meldung angezeigt. Klick auf Taste
Bestatigen. Wenn die Version nicht aktuell ist, wird die Nummer der zur Verfligung
stehenden Version angezeigt.

. Nun koénnen Sie Taste Spater Priifen oder Taste Aktualisieren driicken.

. Wenn Taste Aktualisieren gedriickt wird, beginnt Download und Softwareinstallation.
Wenn der ganze Prozess beendet ist, wird Meldung Dies ist die jliingste Version angezeigt.

8. Mit Druck auf Taste Bestatigen Menu Aktualisierung verlassen.

XI. UMWELTSCHUTZ &} K @

b ON =

~N o

Sofern es die Male zulielRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten und
das Zubehor mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.

Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole bedeuten, dass die
verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem
Abfall entsorgt werden durfen. Geben Sie ihn fiir eine richtige Entsorgung in dafiir bestimmten
Wertstoffsammelstellen ab, wo er kostenlos entgegengenommen wird. Durch eine richtige
Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was

die Folgen einer falschen Entsorgung von Abféallen sein kdnnten. Zum Schutz der Umwelt ist
erforderlich, nach Ablauf der Lebensdauer des Gerats den leeren Akkumulator auszubauen und
auf geeignete Art und Weise mithilfe der dafiir bestimmten speziellen Altstoffhandelsnetze, den
Akkumulator sowie das Gerat sicher zu entsorgen. Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer
ortlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen
Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen
verhangt werden. Entsorgen Sie die Batterie niemals durch Verbrennung!.

VORSICHT
Verpackungsmaterial kann fur Kinder gefahrlich sein!
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XIl. TECHNISCHE DATEN

Model | ETA007090000
Nennspannung | 220-240V, 50/60Hz
Leistungsaufnahme des Heizungssystems 1000W

Leistungsaufnahme des Motors [ 600W
Gefalinhalt | 2,0L (arbeits) / 3,5L (volle)
Wifi-Frequenzband | 2400~2483.5 MHz
Ausgangsleistung (EIRP) | 20 dBm
Gerat der Schutzklasse | .

Leistungsaufnahme in Standby modus | <1 W
Grad der Schallleistung 90 dB(A) re 1pW

Warnhinweise und Symbole auf dem Gerat, der Verpackung oder
in der Bedienungsanleitung
HOUSEHOLD USE ONLY
................ Nur fir den Hausgebrauch bestimmt

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS

PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
: CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten,
Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

C Do not use for cooking
Nicht zum Kochen verwenden
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Cz
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru€nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi

mésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou

vyroby nebo vadou pouzitych materialu.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotiebiteli nebo

Vv autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém

je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotiebiteli, pfipadné tento fadné

vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfripadé:

»  zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

*  nespravné nebo neodborné montéze vyrobku.

»  poSkozeni pristroje vlivem zivelné pohromy.

*  pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

*  pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéle¢né &innosti.

e pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

*  nespravné udrzby vyrobku.

* nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky

. potravin, vlasd, domovniho prachu nebo jinych necistot.

»  vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich predmét(
nebo tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

* mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku
nebo jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

PFipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedené v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené

a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaruénom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'tyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zarucna doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdhov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru€nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby

sa zabranilo poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk

Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.
VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené

a reklamované na Uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:













